
Menù



Oro del Mare
3 Ostriche di Bretagna, Pepe del Madagascar e Agro di Champagne. 

3 Brittany Oysters, Madagascar Pepper, and Champagne Dressing. 

 €15
 

Caviale italiano, Selezione Oscietra Classic, Blinis, Crema di Panna all’Erba Cipollina e Yogurt greco. 
Italian Caviar, Oscietra Classic Selection, Blinis, Chive Cream, and Greek Yogurt. 

   €45

To Share
Jamon Iberico di Spalla Unghia nera 24 mesi e Pane di Segale.
Jamon Iberico Shoulder Black Hoof 24 Months and Rye Bread.

 €25

Selezione di 5 Formaggi Francesi serviti con Miele di Montagna e Focaccia.
Selection of 5 French Cheeses served with Mountain Honey and Focaccia.

  €18

Hummus du Ceci, Carote viola, Indivia, Fili di Peperoncino e Olio Extravergine Il Contadino.
Chickpea Hummus, Purple Carrots, Endive, Chili Threads, and Il Contadino Extra Virgin Olive Oil.

 €14

Baccalà mantecato della Tradizione veneta, Pane Carasau, Cipolla di Tropea in agrodolce 
e Paccasassi del Conero. 

Traditional Venetian-style whipped cod, Carasau Bread, sweet-and-sour Tropea Onion, a
nd Conero Sea Fennel. 

    €18

Pinzimonio con Verdure di stagione servito con Olio Extravergine di Oliva Raggia e Salsa Yogurt. 
Crudités with seasonal Vegetables, served with Raggia Extra Virgin Olive Oil and Yogurt Sauce. 

  €14

  
Pinza biologica, Burrata campana, Prosciutto crudo di Parma e Pistacchio in granella.  

Organic Focaccia with Campania Burrata, Parma Ham, and crushed Pistachios. 
    €18

Best Seller Veg
Parmigiana di Melanzane, Pinoli tostati e Olio al Basilico. 
Eggplant Parmesan with toasted Pine nuts and Basil Oil. 

 €14

Salad & Sandwich
Caesar Salad style con petto di Pollo biologico. 
Caesar Salad style with organic Chicken breast. 

  €18

Club Sandwich SeePort Bistrot, Salmone affumicato, Avocado, Lime, Pomodoro, Indivia, 
Philadephia, Salsa Maionese e Polvere di Capperi. 

Smoked Salmon, Avocado, Lime, Tomato, Endive, Philadelphia Cheese, Mayonnaise, and Caper Powder. 
    €18

Burger di Fassona piemontese, Pane con Farina del Conero, Pomodoro, Lattuga, 
Cipolla marinata, Salsa Barbecue e Maionese. 

Fassona Piemontese Beef Burger with Conero Flour Bread, Tomato, Lettuce, 
marinated Onion, Barbecue Sauce, and Mayonnaise. 

   €16

   
Caprese di Burrata, Pomodorini marinati, Scalogno croccante e Olio al Basilico. 
Burrata Caprese with marinated Cherry Tomatoes, crispy Shallots, and Basil Oil. 

  €14

  

  

Dessert
Petit Four con Selezione di Macarons di gusti diversi. 

Petit Four with a Selection of assorted Macarons. 
€8

Gelato artigianale al Fiordilatte e Frutta secca sabbiata 
Artisan Fiordilatte Gelato with caramelized Nuts. 

€8

Crostatina con Crema all’Arancia e Frutta fresca 
Orange Cream Tartlet with fresh Fruit. 

€8

Ananas con Caramello salato 
Pineapple with salted Caramel.



Nel nostro menù sono contenuti i seguenti allergeni:
Our menu includes the following allergens:

Cereali contenenti glutine e derivati / Cereals containing gluten and products thereof

Crostacei e derivati / Crustaceans and products thereof

Uova e derivati / Eggs and products thereof

Pesce e derivati / Fish and products thereof

Arachidi e derivati / Peanuts and products thereof

Soia e derivati / Soybeans and product thereof

Latte e derivati / Milk and products thereof

Frutta a guscio / Nuts namely: hazelnuts, almond, pistachio, nuts

Sedano e derivati / Celery and products thereof

Senape e derivati / Mustard and products thereof

Sesamo e derivati / Sesame seeds and products thereof

Anidride solforosa e solfiti / Sulphur dioxide and sulphites

Molluschi e derivati / Molluscs

Gli alimenti che causano allergie o intolleranze contenuti nelle pietanze del menù sono indicati a fianco di 
ciascun piatto per mezzo dei bollini. A seconda delle stagioni, alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 

o freschi congelati. Il nostro personale è a Vostra disposizione per assistervi nella scelta dei cibi.

Foods that cause allergies or intolerances contained in the dishes on the menu are shown next to each 
plate by means stickers. Depending on the season, some products may be frozen or fresh frozen. 

Our staff is at your disposal to assist you in the selection of foods.


