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SELECTION 12PZ -€24

Tonno Rosso Balfego 4pz. Salmone Scozzese dpz, Ricciola del Pacifico 4pz

Tonno Rosso Balfegod 4pz, Salmone Scozzese 4pz, Ricciola del Pacifico 4pz

LETTUCE. CHERRY TOMATO. GRILLED CHICKEN
SOFT BOILED EGG. BACON. BLUE CHEESE
AVOCADO

Capasanta 4pz, Gambero Blu della Nuova Caledonia 2pz

scific Am

2Pz ‘
&6 BEEF BURGER. CONERO FLOUR CRISPY SANDWICH -
= Ay, i 5 TOMATO. LETTUCE. MARINATED ONION. MAYONNAISE
URA O - 8pz KETCHUP LETTUCE. TOFU. PECAN NUTS. RICE STRACCHINO.
E -€7 SAFFRON FLAVOURED SOYA MAYONNAISE
) i . e PACIFICO _€7 AVOCADO
CLASSIC SALMON -€15
Salmone Scozzese, Cetriolo, Sesamo tostato ' er
s - . gLU DELLA NUGVA CALEDONIA - €10 -
SHRIMPS. OCTOPUS. LIME MAYONNAISE. GINGER. SOY
CLASSIC TUNA -€18 G k f - €6 AND SALAD
Tonno Rosso Balfegd, Avocado Hass. Mandorle Tostate, Lime
& Biefin Tuna, Hass Avo Toasted Almonds, Lime
) \Li*€15 PA E E MISTICAN ON GERMOGLI DI 501
) 0z 7E ALSA TERIYAKI. EALLS DI RISC
e e J CHICKEN. GINGER. YUZU. SPICY SAUCE. POTATOES.
Polpa di Granchio delle Nevi, Tobiko, Avocade Hass, Catriolo, [\ |‘\ J | \ x‘\ lL LL N \\J F\ 6PZ - €2O CcA T RIN \MO. ERBA CIPC N MIXED SALAD AND SOY BEANS
Mayo, Sesamo tostato u PZ PER OGN| TIPO / 2 PZ FOR EACH KlND) SALMON SERVED WITH TERIYAKI SAUCE. RICE BALLS.
snow Crab; Te r or NECTARINE PEACH. SESAME SEEDS AND CHIVES
NNOF SO BAL G LE AF i
~ CANE T E R
L s SAY CHEESE'- €14
Tamagoyaki Homemade, Avocado Hass, Caviale Arenkha L i ; i ¢ :
CIFIC 1 5 =1=10]
EGIAL NCCOME NAT 11 ELE AL
BLUE SHRIMP PINSA WITH SMOKED SALMON STRACCIATELLA CHEESE. o
BLUE SHRIMP -€22 : ; E1SIBILLINI N
ADRIATIC ANCHOVIES. AVOCADO. RED AND YELLOW DATTERINI e e -
Gambero Blu della Nuova Caledonia, Daiken, Polpa di Granchio MELA ROSH. N f Al
el Nt palvereidi Shisore Unigeboshy PLATTER WITH A SELECTION OF RED COWS PARMESAN
ey g & iy €13 AGED 24 MONTHS. MOUNTAIN PARMESAN AGED
Jmebosh e b \
H [ Pt 8pz A et S 30 MONTHS. BROWN COW PARMESAN AGED 40
A ) o " MONTHS. SERVED WITH SIBILLINI MOUNTAINS
5 HOT ROLL-€15 MEAT STUFFED OLIVES WITH SUDACHI MAYO
HAMACH | -€22 . <! SAFFRON FLAVOURED HONEY. PINK APPLE JAM
U di G chio, Philadelphia, Erba C llina, Tel ki
Ricciola del Pacifico, Yuzu, Avocado Hass, Carpaccio di Capasanta, WT‘ ' =J '0‘ ‘j ip:‘: v:,: jDO Vil Ly AND PEAR & PEPPER CHUTNEY
Fistacchio di Bronte, Lime -~ N
Pacific Ar CRUNCHY - €16 LU \| FU
G i Avocado Hass, Gambero fritto, Pistacchio di Bronte, Teriyaki . . : n\ 5.6 \I
o1 ESE CAKE JAPAN STYL: ELAKn -€ 8 ALLERGENI
MAKI FRAGOLA -€15 JAPAN STYLE CHEESECAKE SERVED WITH WHITE
s, Scozzese, Philadelphia, Fragole, Teriyaki CHACOLATE AN DLARDANMUM NAMELAKY PREGHIAMO DI COMUNICARE PARTICOLARI ALLERGIE
) e — — < s Jeloh Sora ha". o © INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL'ORDINAZIONE.
N S EN
) L L }i RuC N | CARAMEL FLAN. MOU SAUCE AND VANILLA MOUSSE
. RAMISU CON CAFFE ALLA MORETTA F -€8 i
PREGHIAMO DI COMUNICARE PARTICOLARI ALLERGIE
O INTOLLERANZE AL MOMENTO DELLORDINAZIONE. TIRAMISU WITH MORETTA COFFEE FROM FANO
w
AT Bl BNANRS AL PROEUN G BUME CBLco—€ 6
RUM & COCONUT FLAVOURED PINEAPPLE COPERTO PED - €2

COPERTO "D -€2




