oo JAPAN

TONNO ROSSO / -€16

SALMONE SCOZZESE / -€10 C Q Q N E R

BRANZINO / -€12

RICCIOLA / J -€12

CAPASANTA / -€10

. NICIRI - 2 PZ
TONNO ROSSO / | -€8
SALMONE SCOZZESE / |- €5
BRANZINO / -€6

HQSOMAH‘-@PZ RICCIOLA / -€7

TONNO ROSSO / -€11 CAPASANTA / €6

SALMONE SCOZZESE / -€8 SCAMPO / _€10

BRANZINO / -€9 CAMBERO AL VAPORE / ST -€5

CAPASANTA / -€9

SCAMPO / | -€12

CAMBERO ALVAPORE / ST -€7
HOT -8pz

AVOCADO -£€£6
HOT ROLL -€14

Salmone, Surimi di granchio, Philadelphia, erba cipollina, teriyaki

MAKI FRAGCOLA -€14

URAMAKI CLASSIC- 8pz  Smmisios

CLASSIC SALMON -€13 CRUNCHY -€16

Salmone, cetriolo, sesamo tostato Avocado H

gambero fritto, pistacchio di Bronte, teriyak

CLASSIC TUNA -€17

Tonno rosso, avocado Hass, sesamo tostato

CALIFORNIA -€18 CREAZIONI -8 pz

Polpa di granchio delle nevi, Tobiko, avocado Hass, HAMACHI €22
cetriolo, mayo, sesamo tostato

Ricciola del Pa J, avocado Hass, carpaccio di Capasanta,

otdd Sesarne Seede shiso, Pistacchio d

EXOTIC -€20
Salmone Scozzese agrodolce e Tataki flammato, Avocado Hass,
A L L E R G E N ’ M ccante e Pistacchio di Bronte
Swe and
PREGHIAMO DI COMUNICARE PARTICOLARI ALLERGIE O
ANZE A MENTO DELL'ORDINAZIO
INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL'ORDINAZIONE TON N O & DONZU ‘ “‘ ‘L)“ X fJ(J q‘\“‘ZU -€2L.
Tonno Rosso scottato, Ponzu, Av
CHIUSO LA DOMENICA / Mayo allo Yuzu, e Mandorle t

NZ. I




THE COBB SALAD- € 14

LATTUGA. POMODORO CILIEGINO. POLLO
GRIGLIATO. UOVO SODO. BACON. FORMAGCIO

: 2 w2y LR ? ) ERBORINATO. AVOCADO
&) s Paasm B v‘myﬁ's’;:{: 4

ORIENT YOUR ATTITUDE

AMERICAN ANCONA - €15

HAMBURGER DI MANZO. PANE CON FARINA DEL

CONERO. POMODORO. LATTUGCA. CIPOLLA MARINATA TH E \_/ ECIA N
MAYO E KETCHUP COBB SALAD_€12

LATTUGA. POMODORO CILIECINO. TOFU
NOCI PECAN. STRACCHINO DI RISO E MAYO
DI SOYA ALLO ZAFFERANO. AVOCADO

ASIAN MO-BURGER - € 15

CAMBERI POLPO. MAIONESE ALLIME. ZENZERO. SOIA

SUPREME

CHICKEN- € 14
_JA DO N ES E ST\/ LE - € 14 ZENZERO. YUZU SQL5Q€D CCANTE

SALMONE SCOZZESE IN SALSA TERIYAKI. BALLS DI RISO PATATE E MISTICANZA CON GERMOGLI DI SOIA
E SESAMO. ERBA CIPOLLINA

THAIEGC SOUP -€10 SAY CHEESE'- €14

UoOvO. PAK CHOI. BRODO VECETALE. CAROTE -
DECGUSTAZIONE DI PARMIGIANO VACCHE ROSSE

24 MESI. DI MONTAGNA 30 MESI. VACCA BRUNA
4L O MESI. ACCOMPAGNATI DA MIELE ALLO
ZAFFERANO DEI SIBILLINI. CONFETTURA DI
MELA ROSA. MOSTARDA DI PERE AL PEPE

CORIANDOLO

WINTER DISH - € 10

CAPPELLETTI IN BRODO DI CARNE

DULCIS IN FUNDO

CHEESE CAKE JAPAN STYLE CON NAMELAKA -€ 8

ClOCCOLATO BIANCO E CARDAMOMO A L L E Q C E N ‘

A - A D A ~ n A N S > pr A PREGHIAMO DI COMUNICARE PARTICOLARI
FLAN ALCARAMELLO. SALSA MOU. SPUMA ALLA VANIGLIA -€7 ALLLRGIE O INTOLLERANZE AL MOMENTO
DELL'ORDINAZIONE

TIRAMISU CON CAFFE ALLA MORETTA FANESE -€ 8
CHIUSO IL LUNEDI

TAGLIATA DI ANANAS AL PROFUMO DI RUM E COCCO -€ 6




