
SASHIMI - 80 GR
TONNO ROSSO  / BLUEFIN TUNA - €16  

SALMONE SCOZZESE / SCOTTISH SALMON - €10 

BRANZINO / SEABASS - €12

RICCIOLA / AMBERJACK - €12 

CAPASANTA / SCALLOP - €10 

SCAMPO / LANGOUSTINE - €25
NIGIRI - 2 PZ
TONNO ROSSO / BLUEFIN TUNA - €8 

SALMONE SCOZZESE / SCOTTISH SALMON - €5 

BRANZINO  / SEABASS - €6

RICCIOLA / AMBERJACK - €7

CAPASANTA / SCALLOP - €6

SCAMPO / LANGOUSTINE - €10

GAMBERO AL VAPORE / STEAMED PRAWN - €5

HOSOMAKI - 6 pz
TONNO ROSSO / BLUEFIN TUNA - €11

SALMONE SCOZZESE / SCOTTISH SALMON - €8 

BRANZINO / SEABASS - €9

CAPASANTA / SCALLOP - €9

SCAMPO / LANGOUSTINE - €12

GAMBERO AL VAPORE / STEAMED PRAWN - €7

AVOCADO - €6
HOT - 8pz 
HOT ROLL - €14
Salmone, Surimi di granchio, Philadelphia, erba cipollina, teriyaki

Salmon, Crab Surimi, Philadelphia, chives, Teriyaki

MAKI FRAGOLA - €14 
Salmone, Philadelphia, Fragola, Teriyaki

Salmon, Philadelphia, Strawberry, Teriyaki

CRUNCHY - €16 
Avocado Hass, gambero fritto, pistacchio di Bronte, teriyaki

Hass Avocado, Fried Prawn, Bronte Pistachio, Teriyaki

URAMAKI CLASSIC - 8pz
CLASSIC SALMON - €13
Salmone, cetriolo, sesamo tostato

Salmon, Cucumber, Toasted Sesame Seeds

CLASSIC TUNA - €17 
Tonno rosso, avocado Hass, sesamo tostato

Bluefin Tuna, Hass Avocado, Toasted Seasame Seeds

CALIFORNIA - €18 
Polpa di granchio delle nevi, Tobiko, avocado  Hass, 

cetriolo, mayo, sesamo tostato

Snow Crab, Tobiko, Hass Avocado, Cucumber, Mayonnaise, 

Toasted Sesame Seeds

CREAZIONI - 8 pz
HAMACHI - €22 
Ricciola del Pacifico, yuzu, avocado Hass, carpaccio di Capasanta, 

shiso, Pistacchio di Bronte

Pacific Amberjack, Yuzu, Hass Avocado, Scallop Carpaccio, 

Shiso, Bronte Pistachio

EXOTIC - €20
Salmone Scozzese agrodolce e Tataki fiammato, Avocado Hass, 

Mayo piccante e Pistacchio di Bronte 

Sweet and sour Scottish Salmon and seared Tataki , 

Hass Avocado, spicy Mayo and Bronte Pistachio

TONNO & PONZU | TUNA & PONZU - €24
Tonno Rosso scottato, Ponzu, Avocado Hass, 

Mayo allo Yuzu, e Mandorle tostate 

Seared Bluefin Tuna, Ponzu, Hass Avocado, 

Yuzu flavoured Mayo and toasted Almonds

ALLERGENI
ALLERGENS

PREGHIAMO DI COMUNICARE PARTICOLARI ALLERGIE O 
INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL’ORDINAZIONE.

WE KINDLY ASK YOU TO COMMUNICATE ANY FOOD ALLERGIES 
OR INTOLERANCES WHEN YOU ORDER

JAPAN
CORNER

CHIUSO LA DOMENICA / CLOSED ON SUNDAY



ORIENT YOUR ATTITUDE

THE COBB SALAD - € 14
lattuga, pomodoro ciliegino, pollo 
grigliato, uovo sodo, bacon, formaggio 
erborinato, avocado
lettuce, cherry tomato, grilled chicken, 
soft boiled egg, bacon, blue cheese, 
avocado

THE VEGAN 
COBB SALAD - € 12
lattuga, pomodoro ciliegino, tofu, 
noci pecan, stracchino di riso e mayo 
di soya allo zafferano, avocado
lettuce, tofu, pecan nuts, rice stracchino, 
saffron flavoured  soya mayonnaise, 
avocado

SUPREME 
CHICKEN - € 14
zenzero, yuzu salsa piccante, 
patate e misticanza con germogli di soia 
ginger, yuzu spicy sauce, potatoes, 
mixed salad and soy beans

SAY CHEESE! - € 14
degustazione di parmigiano vacche rosse 
24 mesi, di montagna 30 mesi, vacca bruna 
40 mesi, accompagnati da miele allo 
zafferano dei sibillini, confettura di 
mela rosa, mostarda di pere al pepe  
platter with a selection of red cows parmesan 
aged 24 months, mountain parmesan aged 
30 months, brown cow parmesan aged 40 
months, served with sibillini mountains 
saffron flavoured honey, pink apple jam 
and pear & pepper chutney

AMERICAN ANCONA - €15
hamburger di manzo, pane con farina del 
conero, pomodoro, lattuga, cipolla marinata, 
mayo e ketchup
beef burger, conero flour crispy sandwich, 
tomato, lettuce, marinated onion, mayonnaise, 
ketchup

ASIAN MO-BURGER - € 15
gamberi polpo, maionese al lime, zenzero, soia 
e insalata 
shrimps, octopus, lime mayonnaise, ginger, soy 
and salad

DULCIS IN FUNDO
cheese cake japan style con namelaka  - € 8 
cioccolato bianco e cardamomo
japan style cheesecake served with white 
chocolate and cardamom namelaka

flan al caramello, salsa mou, spuma alla vaniglia  - € 7
caramel flan, mou sauce and vanilla mousse

tiramisù con caffè alla moretta fanese - € 8
tiramisu with moretta coffee from fano

tagliata di ananas al profumo di rum e cocco - € 6
rum & coconut flavoured pineapple

JAPONESE STYLE - € 14 
salmone scozzese in salsa teriyaki, balls di riso 
e sesamo, erba cipollina
salmon served with teriyaki sauce, rice balls,
sesame seeds and chives

THAI EGG SOUP  - € 10
uovo, pak choi, brodo vegetale, carote 
coriandolo
egg, pak choi,vegetable stock, carrots
and coriander

WINTER DISH - € 10
cappelletti in brodo di carne
cappelletti pasta in meat broth

ALLERGENI
ALLERGENS

PREGHIAMO DI COMUNICARE PARTICOLARI 
ALLERGIE O INTOLLERANZE AL MOMENTO 

DELL’ORDINAZIONE.

WE KINDLY ASK YOU TO COMMUNICATE 
ANY FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCES 

WHEN YOU ORDER

CHIUSO IL LUNEDÌ 
CLOSED ON MONDAY


