
A N T I P A S T O

C r o c c h e t t a  d i  b a c c a l à  d o r a t a
m a y o n a i s e  a l  l i m e  e  z e n z e r o  c a n d i t o

I n  a b b i n a m e n t o :  S a t e n

P R I M O

T a g l i o l i n o  d i  p a s t a  f r e s c a ,  c a r c i o f i ,
b o t t a r d a  d i  m u g g i n e  e  a g l i o  n e r o  d i  V o g h e r a

I n  a b b i n a m e n t o :  B r u t  C u v e e

S E C O N D O

C a p a s a n t a  a l l a  m o d a  d i  R o m a ,  c a c i o  e  p e p e
S c a m p o  a g l i  a g r u m i

M a z z a n c o l l a  a l  c a r b o n e  v e g e t a l e  g r a t i n
I n  a b b i n a m e n t o :  R o s è  

D E S S E R T

M e r i n g a ,  f r a g o l a  e  c r e m a  d i p l o m a t i c a
I n  a b b i n a m e n t o :  M o s c a t o

€ 55.00 a persona
Vino incluso, altre bevande e coperto esclusi

Info e prenotazioni: 331 3874777

Venerdì 22 Maggio
Inizio serata ore 20:30

Ca’ del bosco 
F R A N C I A C O R TA


	Ca’ del bosco
	FRANCIACORTA
	Venerdì 22 Maggio Inizio serata ore 20:30
	ANTIPASTO
	Crocchetta di baccalà dorata mayonaise al lime e zenzero candito In abbinamento: Saten

	PRIMO
	Tagliolino di pasta fresca, carciofi, bottarda di muggine e aglio nero di Voghera In abbinamento: Brut Cuvee

	SECONDO
	Capasanta alla moda di Roma, cacio e pepe Scampo agli agrumi Mazzancolla al carbone vegetale gratin In abbinamento: Rosè

	DESSERT
	Meringa, fragola e crema diplomatica In abbinamento: Moscato





