
ANTIPASTO  
Sashimi di  tonno Pinne g ial le ,

spuma di  r icotta al  t imo,  carciof i
dorati  e  caviale molecolare al

balsamico di  Modena
In abbinamento:  Ammonites

PRIMO 
Riso carnarol i  mantecato al la  moda

di  Roma cacio e pepe,  pisel l i  e
gambero viola in cruditè

In abbinamento:  Ammonites Satén

SECONDO  
Flan di  cavolf iore,  fonduta al lo

zaf ferano,  f iori  di  borrag ine 
e sfera croccante di  baccalà

mantecato
In abbinamento:  Ammonites Rosé

DESSERT  
Pera Wil l iams al  Sang iovese,

cous cous,  ganache al  fondente 
e mascarpone

In abbinamento:  Demi Sec

 

Cantina  Camil lucc i
Franc iacor ta

Venerdì 20 febbraio
Inizio serata alle ore 20:30

€ 55.00 a persona
Vino incluso, altre bevande e coperto esclusi

Info e prenotazioni :  331 3874777


