
Hotel Universal

Carta Vini



Bollicine e Champagne

“FRANCIACORTA” 

Conti Ducco Francia corta brut rosé		  € 40,00
100% Pinot nero - 12,5%

Cà del Bosco Cuvée prestige rosé		  € 75,00
Chardonnay, Pinot nero - 12,5%

Cà del Bosco Cuvée prestige 	 € 65,00
Chardonnay, Pinot nero, Pinot bianco - 12,5%

Bellavista Grande cuvée Alma brut 	 € 55,00
Chardonnay, Pinot nero, Pinot bianco - 12,5%

Conti Ducco Brut		  € 35,00
100% Chardonnay - 12,5%

Conti Ducco Caramel		  € 35,00
100% Chardonnay - 13%

Conti Ducco Blanc de blanc		  € 35,00
100% Chardonnay - 12,5%

Conti Ducco Saten		  € 35,00
100% Chardonnay - 12%



Berlucchi 61		  € 50,00
Chardonnay, Pinot nero - 12,5%

Flûte di Franciacorta Conti Ducco		  € 10,00

“TRENTO DOC”

Ferrari Perlé nero brut riserva 	 € 70,00
Pinot nero - 12,5%

Ferrari Perlé rosé brut riserva	  € 60,00
Pinot nero, Chardonnay - 12,5%

Ferrari Perlé brut riserva 	 € 45,00
Chardonnay - 12,5%

Ferrari Perlé Zero 17 brut natur 	 € 70,00
Chardonnay - 12,5%

Ferrari Riserva Lunelli 	 € 70,00
Chardonnay- 12,5%

Ferrari Maximum rosé brut 	 € 45,00
Chardonnay, pinot nero - 12,5% 

Ferrari Maximum blanc de blanc’s 	 € 45,00
Chardonnay - 12,5% 

Ferrari Giulio Ferrari riserva dal fondatore   	 € 140,00
Chardonnay - 12,5% 



“IL PROSECCO” 

Belussi Gran cuvée		  € 28,00
Glera, Chardonnay, Reisling, Pinot bianco - 11%

Prosecco Aneri Valdobbiadene superiore 	 € 30,00
100% Glera - 11,5%

Flûte di Prosecco		 € 8,00

“CHAMPAGNE” 

Drappier Carte d’Or		  € 70,00
Pinot nero - 12%

Moët Chandon Imperial.		  € 70,00
Pinot nero, Pinot meunier, Chardonnay - 12%

Veuve Clicquot Brut		  € 70,00
Pinot noir, Chardonnay, Pinot meunier - 12%

Ruinart Blanc de blanc		  € 130,00
Chardonnay - 12,52%

Bollinger Cuvée brut		  € 120,00
Pinot noir, Pinot meunier, Chardonnay - 12%

Flûte di Champagne Drappier		  € 14,00



Vini Bianchi

“LE ECCELLENZE DI ROMAGNA” 

Poggio Ferlina “Celli” Bio		  € 25,00
Trebbiano, Chardonnay - 12,5%

Famoso “Santa Lucia” 	 € 25,00
100% Iove Famoso - 14% 

Love “Umberto Cesari” 	 € 25,00
100% Trebbiano - 12,5%

Zingarina “Santa Lucia” 	 € 28,00
100% Rebola - 14%

I Cropi  “Celli”  Bio 	 € 25,00
100% Albana - 13,5%

Albana secco “Zavalloni”	 € 28,00
100% Albana - 14%

Bron e Rusèval “Celli” 	 € 32,00
100% Chardonnay - 13,5%

Liano “Umberto Cesari”	 € 35,00
Chardonnay, Sauvignon blanc - 14%



Campi del Lago “Celli” Bio frizzante 	 € 28,00
Pagadebit, Chardonnay - 11,5%

Colle Belvedere “Umberto Cesari” frizzante	  € 30,00
100 % Pignoletto - 12%

Casticiano “Celli”  0,375 ml 	 € 13,00
100 % Trebbiano - 12,5%

Albana secco “Zavalloni”  0,375 ml 	 € 13,00
100% Albana - 14%

Campi del Lago “Celli” Bio frizzante 0,375 ml	 € 28,00
Pagadebit, Chardonnay - 11,5%

“SELEZIONE DELLE CANTINE ITALIANE”

Roero Arneis Recit 			   Piemonte	 € 30,00
100% Arneis - 13,5%

Kerner “Abbazia di Novacella”		  Trentino A. A.    € 35,00
14%

Riesling “Abbazia di Novacella”		 Trentino A. A.    € 35,00
12%

Turmhof “Tiefenbrunner”			  Trentino A. A.  .€ 32,00
100% Gewurztraminer- 14%

Antinori Vermentino “Bolgheri”	 Toscana	 € 40,00
100% Vermentino - 12,5%



Pinot bianco “Jermann” 			  Friuli V. G.	 € 35,00
13%

Friuliano “Russolo”			   Friuli V. G.	 € 30,00
12,5%

Ribolla gialla “Russolo”			   Friuli V. G.	 € 30,00
12,5%

Pinot grigio “Russolo”			   Friuli V. G.	 € 30,00
12,5%

Sauvignon “Russolo”			   Friuli V. G.	 € 30,00
12,5%

Müller-Thurgau “Russolo”		  Friuli V. G.	 € 30,00
12,5%

Lugana “Cà dei Frati “			   Lombardia	 € 32,00
100% Turbiana - 13%

Verdicchio “Garofoli”  			   Marche	 € 32,00
100% Verdicchio - 13%

Soave Classico “Ca’ Rugate”		  Veneto	 € 25,00
100% Garganega - 13%  

Vermentino di Gallura “Oskiros” 	 Sardegna	 € 30,00
13,5%  

Falanghina “San Salvatore”		  Campania 	 € 30,00
13% 

Sur Sur “Donna Fugata”		   	  Sicilia 	 € 32,00
100% Grillo - 13%  



Vini Rossi

“LA TRADIZIONE ROMAGNOLA” 

Le Grillaie “Celli” Sangiovese superiore Bio	 € 25,00
13%

Iove “Umberto Cesari” Sangiovese DOC		  € 25,00
12,5%

Bron e Rusèval “Celli”		  € 32,00
Cabernet sauvignon - 13%

Sangiovese riserva “Umberto Cesari”		 € 35,00
100% Sangiovese - 14%

Amedeo “Zavalloni” sangiovese riserva 		  € 35,00
100% sangiovese - 15%

Liano “Umberto Cesari”		  € 40,00
Sangiovese, Cabernet sauvignon  - 14%

Rubeo  “Zavalloni” riserva 		  € 32,00
Cabernet sauvignon 100%  - 14,5%

Casticiano “Celli” Sang.DOC 0.,375 ml		  € 13,00
12,5%



“SELEZIONE VINI D’ITALIA”

Chianti classico Lilliano “Ruspoli” 		  Toscana  € 30,00
Sangiovese, Colorino, Merlot  - 14,5%

Nobile di Montepulciano “La Braccesca” 	 Toscana  € 45,00
14%

Rosso di Montepulciano “La Braccesca”	 Toscana  € 35,00
13,5%

Masarac “Russolo”			   Friuli V. G	  € 30,00
100% Merlot - 12,5%

Grifo nero “Russolo”		  	 Friuli V. G.	 € 30,00
100% Pinot nero  - 13%

Negramaro “Paolo Leo”  		  Puglia		 € 25,00
12,5%

Aglianico “La Capranera” San Salvatore 
1988 - 13%					     Campania 	 € 25,00

Sherazade “Donna Fugata”  		  Sicilia		  € 30,00
100% Nero d’Avola - 13%

“VINI ROSSI FRIZZANTI” 

Lambrusco amabile “Soliera”	 Emilia Romagna    € 25,00
8%



Lambrusco secco “Otello Ceci”	 Emilia Romagna €30,00
11%

“VINI ROSÉ”

Rosa dei frati “Cà dei Frati”		  Lombardia	 € 32,00
Groppello, Marzemino, Sangiovese, 
Barbera - 12,5%

Chiaretto Bardolino Bio			  Veneto	 € 25,00
Corvina, Rondinella, Molinara - 12%

Costa di rose “Umberto Cesari”	 Emilia Romagna €30,00
100% Sangiovese - 12,5%

“VINI DA DESSERT”

Albana dolce “Celli”   		        Emilia Romagna   € 25,00
100% Albana - 10%

Moscato d’Asti “Cà del Baio”	         Piemonte	 € 25,00
100% Moscato bianco - 5%

Sol Ara “Celli” 0,500 ml		 Emilia Romagna  € 30,00
Albana passito - 12,5%



Acqua e Bevande

Acqua Panna		  .€ 4.00

Acqua San Pellegrino		  € 4.00

Succhi di frutta		  € 4,00

Bibite piccole		  € 4,00

Bibite in lattina		  € 4,50

Birra piccola alla spina		  € 6,00

Birra media alla spina		  € 8,00

Birra analcolica 0,33ml		  € 5,00

Birra Corona 0,33ml 		  € 6,00

Birra Menabrea 0,33ml .		 € 6,00

Birra Ichnusa 0,33ml.		   € 6,00

Erdinger Weissbier 0,5ml 		  € 8,00

Vino locale al calice		  € 7,00


