


CRUDITA’
[l nostro servizio del crudo di Mare

Tonno del Mediterraneo, branzino, ricciola, scampo, 2,4,
gambero rosso di Mazara

Degustazione caviale
accompagnati, pane, avocado e burro della Normandia

Caviar siberiano 10 gr con calice di degustazione 1,6,14,2,3
Deciso, iodato e vellutato. Periodo di maturazione 8/10 anni

INIZIAMO: SENSAZIONI
Insalata di astice 2,11,8,7,12
ceci della Murgia, aneto, pecorino romano DOP e Campari

Filetto di acciuga del mar del cantabrico 50 gr  1,4,5,6,7
burro, pane alla brace

Il pesce fresco o abbattuto o congelato a bordo in base alla tipologia o alla
preparazione

PROSEGUIAMO CON | PRIMI PIATTI

Spaghetti “Pastificio Mancini”
alle vongole lupino 1,13
olio extravergine d'oliva Fattoria Batani, cerfoglio

Raviolo Dalla Giovanna 1,3,4
ai tre pomodorini Fattoria Batani, branzino e limone candito
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A SEGUIRE

Frittura di calamari e gamberi 1,2,4,5,8
zucchine, zenzero e patata vitellotta

Spiedo 1,7,8

calamari e gamberi alla griglia

| CLASSICI
Club Sandwich 1,3,7
Insalata Caprese 7
Prosciutto crudo di Parma DOP e melone 12
Bresaola, rucola e Parmigiano Reggiano 7,12
Hamburger di Fassone piemontese 3,6,10,8, 1

lattuga e salsa barbeque bianca con patate
alla francese

INSALATE

Insalata Caesar 1,8,12
lattuga, pollo, balsamico, pinoli, Parmigiano Reggiano 24 mesi,

bacon, crostini di pane

Insalata Imperiale 4,7
misticanza, pomodorini, mais, filetto di tonno, mozzarelle
ciliegine,uova sode e olive nere leccino
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Insalata classica
Verde, radicchio, carote, cetrioli e pomodorini

Pinzimonio di verdure 9
carota, sedano, cetriolo, finocchio, pomodorini, ravanello

PIADINE ROMAGNOLE E PIZZE

Piadina vuota 1

Piadina Romagnola 1,7,
Prosciutto di Parma, squacquerone DOP, rucola

Piadina Tipica 1,7

Prosciutto cotto e fontina

Pizza Napoli 1,7,12
Pomodoro, mozzarlla, basilico

PER FINIRE IL PASTO

Tirami - su 1,7,3
crema di mascarpone artigianale, savoiardo, caffé amaro

Cocco 1,3,5,8,12,7
mango e rocher bianco, salsa inglese

Servizio di frutta fresca

Yogurt mantecato con frutti di stagione
Fattoria Batani
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Gelato del giorno artigianale
Con latte biologico di fieno 1,8,7,3 7

Il nostro Magnum

Glassa di cioccolato bianco e granella nocciola 5,8, 7 5
Macedonia di frutta 10
Crema caffe 8,7,3 6

Pane, coperto e servizo 3,50

Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ stato
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del
Regolamento CE 853/2004, allegato lll, sezione VII, capitolo 3, lettera D, punto 3

1.

. Crostacei

N oA W

Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena)

. Uova

Pesce

. Arachidi
. Soia

. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8.

Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci pecan, noci del

Brasile, pistacchi, nocimacadamia o noci del Queensland)

9.

Sedano

10. Senape

11. Semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)

13. Lupini
14. Molluschi



