
U N  M A R E          D I  D E L I Z I E U N  M A R E          D I  D E L I Z I E 



A N T I PA S T I

Il Crudo di Mare
Scelta di pesci, molluschi e crostacei 
secondo il pescato del giorno   
1-2-4-6	 				    € 38,00

Le Ostriche
Speciale di Cadoret N°3      		
4-14	 €   4,00

I Crostacei di Mare
Gamberi rossi    					     €   5,00
Scampi                  						      €   6,00
4-2

Tartare di tonno    
mango, crumble al mango  e lime
1-4-7-9-14	          				    € 22,00

il Vapore di Mare nel Bamboo      
Pesci e vegetali al vapore serviti con variazione 
di maionesi e profumo di lime    
2-4-12-14     					     € 24,00
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A N T I PA S T I

Calamari Borsotti    	
arrostiti con pane alle olive          
1-4-7-8-9-12-14		  € 22,00

Battuta di gamberi  
pesche, maionese all’avocado         
1--3-9-12-4-14		  € 25,00

Carpaccio di Manzo  
spugna alla rucola, riduzione di aceto balsamico 
e cialda al Parmigiano             
1-7-12			   € 22,00

Trilogia di Antipasti	        	      
a discrezione dello chef (min. 2 persone)   
1-2-4-6-7-9-11-12-14				    € 25,00 

a persona
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Risotto allo Zafferano  
tartare di gambero, stracciatella e olio
al basilico                         
2-4-9-12-14			   € 24,00

Gnochetti di Patate  
ai crostacei di mare                              
1-7-8-12					    € 22,00

Passatelli spadellati                       
cappasanta spinacino tartufo e arancio                          	
1-2-3-4-7-9-12-14	 € 22,00

Mezzi Paccheri     
crema di pomodorini arrostiti, melanzane 
e ricotta salata                            	         
1-3-7-9-12  							       € 20,00

Spaghetto Quadrato                       
burro, alici e pane di Altamura                                	
1-3-4-7-9-12-14	 € 22,00
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P R I M I  P I AT T I P R I M I  P I AT T I



S E C O N D I  P I AT T IS E C O N D I  P I AT T I

Darna di Spigola arrostita    
con zucchine in diverse consistenze e patate           
4-9-12-14		  € 26,00

Polpo alla Brace      
spuma di patate e datterini semi dry         
1-2-4-7-12-14		  € 25,00 

Il Fritto di Pesce 
pesci crostacei e molluschi fritti con zucchine 
croccanti   	 1-2-4-14					    € 24,00

Tagliata di manzo     
pomodorini rucola e grana    	
7-12		  € 25,00 

Costoletta di Vitello      
alla milanese  (min. 2 persone)       
1-3-7-12			  € 46,00  
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C O N T O R N I

Insalata Mista 				    		  € 8,00

Patate Arrosto						     € 7,00

Verdure di Stagione     	 € 8,00

Pinzimonio 	
9			   		  € 9,00

Parmigiana di Melanzane       
e basilico            
3-7-8-12		 € 14,00  
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Tiramisù “La Spiaggia”    
1-3-5-7-8 			   € 10,00

Cremoso al Caramello 
con Crumble salato
gelato alla vaniglia e pop corn caramellati          
1-3-5-7-8 	  				    €  12,00

Sfera tropicale 
con salsa al mango e crumble al passion fruit          
1-3-5-7-8 	  				    €  12,00

Tagliata di Frutta Fresca in Ghiaccio	 €  10,00

Gelato del Giorno 
mantecato di giornata dal nostro pasticcere         
3-7-8	  				    €  10,00

Yogurt Mantecato 	 €  10,00
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I n d I c a z i o n i  a l l e r g e n i

	

Accanto al nome di ogni pietanza potete trovare l’indicazione degli 
allergeni presenti, in base alla seguente corrispondenza numerica

1.  	 Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, 		
	 kamut o loro ceppi ibridati)  e prodotti derivati
2.  	 Crostacei e prodotti derivati
3.  	 Uova e prodotti derivati
4.  	 Pesce e prodotti derivati
5.  	 Arachidi e prodotti derivati
6.  	 Soia e prodotti derivati
7.  	 Latte e prodotti derivati (compreso lattosio)
8.  	 Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis), nocciole 		
	 (Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di 			 
	 acagiù (Anacardium occidentale), noci pecan [Carya illinoiensis 		
	 (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile
     	 (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del 			 
	 Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati
9.  	 Sedano e prodotti derivati
10. 	 Senape e prodotti derivati
11. 	 Semi di sesamo e prodotti derivati
12. 	 Anidride solforosa e solfti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 	
	 o mg/l espressi come SO2
13. 	 Lupino e prodotti a base di lupino
14. 	 Molluschi e prodotti a base di mollusco
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