MILANO




CoLazioNE DoLCE

Brioches assortite al bancone del bar
tantissimi gusti tra cui scegliere. Realizzate
quotidianamente nel nostro laboratorio di
pasticceria

Pancake ai frutti di bosco
soffici pancake realizzati al momento e serviti con
sciroppo d'acero e frutti di bosco freschi

Torte di credenza
create ogni giorno dai nostri pasticceri

Yogurt soft bianco

Yogurt soft
ai frutti di bosco e crumble ai cereali e granola

Pane e marmellata
pane a lievitazione naturale con marmellata di
nostra produzione

COLAZIONE SALATA

Avocado toast
realizzato con pane a lievitazione naturale,
tostato e farcito con Philadelphia e avocado

Toast classico
con prosciutto cotto alta qualita e formaggio
filante

Caffé

Cappuccino*

10



Latte macchiato*

Te, Infusi e Tisane*

Cioccolata in tazza*

4
4
4

*serviti con biscottini di nostra produzione

Spremuta fresca di arancia o pompelmo

Centrifuga di frutta o verdura

Aperol Spritz
Hugo

Americano
Negroni

Moscow mule

Gin Tonic

Gin Tonic superiore
Calice vino bianco
Calice vino rosso
Calice prosecco
Calice Franciacorta
Calice Champagne

L APERITIVO

accompagnati con:

15
15
15
15
15
15
20
10
10
10
15
20

focaccia con olive leccino / olive di Cerignola verd / pistacchi o arachidi / le Rusti-

che / crocchino di riso piccante /



APERITIVO ETAGE

Toast con formaggio

Formaggio caprino e limone candito

Pecorino di fossa, mandorle e miele

Baba salato con mango confit

Ostrica Gillardeau e burro di malga

Parmigiano e aceto balsamico di Modena

Pane tostato con avocato, amaranto e pinoli tostati

(a persona) 15

DEGuUsTAZIONE CAVIALE

accompagnati: pane, avocado e burro francese

Caviar Russo 10 gr

Elegante, con calice di Champagne dedicato sapido, consistenza
ben definita, periodo di
maturazione 12 anni 42

Caviar siberiano 10 gr

con calice di Champagne dedicato

Deciso, iodato e vellutato. Periodo di maturazione

8/10 anni 38
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