
Capodanno
Gran Gala

Vivi insieme  a noi la notte più magica dell’anno



Martedì 31 diceMbre

Gran Cena di Gala
Aperitivo Gourmet come presentazione del Gran Galà

a cura dello Chef Claudio Di Bernardo
Presentazione alle ore 20.00 

Parmentier 
di calamaretti con scampi e bottarga di muggine 

Royale 
di Astice con finocchio e mango al bergamotto 

Raviolotto 
in crema di Parmigiano con gamberi rossi e aneto 

Filet Mignon di vitello! 
Arrostito con tartufo nero pregiato, salsa al porcino 

Nocciola 
biscotto e cremoso al cioccolato Gianduja, 

meringa e Maracuja 

Friandises 
piccola pasticceria 

240,00 EURO PER PERSONA. BAMBINI 0-4 ANNI GRATUITI. 
BAMBINI DAI 5 AI 10 ANNI 120,00 EURO. BEVANDE INCLUSE


