
U N  M A R E          D I  D E L I Z I E U N  M A R E          D I  D E L I Z I E 



A N T I PA S T I

Il Crudo dI Mare
Scelta di pesci molluschi, crostacei 
secondo il pescato del giorno   1-2-4-6   € 38,00

le ostrIChe
Spéciale di  Cadoret N°3         €   4,00
Spéciale Gillardeau N°3         €   5,00
5

 
I CrostaCeI dI Mare
Gamberi rossi         €   5,00
Scampi                       €   5,00
2-4

alICI del Mar CantabrICo   
servite con stracciatella di bufala, crostini 
e burro salato 
Serie limitata “pesca grande” 120 gr   € 40,00
Serie “oro”     55 gr   € 22,00
1-4-6-7-9 

FIsChIonI e CarCIoFI alla Carta
Calamari gratinati e carciofi gratinati alla carta   2-4      € 18,00
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A N T I PA S T I

CoMposIzIone dI pesCI al Vapore     
Insalatina di pesci e crostacei cotti al vapore 
e definiti con verdure di stagione conditi con 
vinaigrette di aceto balsamico bianco e arancio  
2-4-12-14    € 24,00

polIpo e patate          
Losanghe di piovra cotta in court-bouillon servito 
con patata mantecata all’olio EVO e tartare di 
olive taggiasche   4-14     € 20,00

salMone, tonno e pesCe spada    
Tartare di salmone tonno e pesce spada con 
avocado, agrumi e asparagii        2-4-7-12  € 24,00 

InsalatIna dI ConIglIo, lsChI  e noCI             
Piccole pagliuzze di coniglio spadellate servite 
con insalatina di lischi, bacon croccante e gherigli 
di noci    18     € 18,00

seppIa e pIsellI rIVIsItatae               
Passatina di piselli con riccioli di seppia scottata 
e datterini confit   4-9-14    € 18,00
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rIso VIalone nano MazzanColle e asparagI   
Risotto rosso vialone nano con code di 
mazzancolle   2-4-9-12-14     € 20,00

Il taglIolIno del borgo MarIno
Taglioni spadellati con canocchie vongole e gamberi 
rosa, definiti con rucoletta di pineta    
1-2-3-4-7-9-12-14      € 20,00

spaghettI all’aragosta      
Spaghettoni quadrati all’aragosta pomodorini 
datterini e basilico fresco          
1-3-4-7-9-12-14   € 30,00

paCoté, seppIa  e olIVelle       
Mezzi paccheri monograno Felicetti, al battuto di 
seppia pomodoro fresco, olive taggiasche e stridoli 
1-3-4-7-9-12-14        € 18,00

le MargherIte In prIMaVera        
Ravioli ripieni di erbette di campo e fior di latte, 
definiti con pesto leggero, pinoli tostatie fiori 
di zucchine         1-3-7-12     € 22,00
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S E C O N D I  P I AT T IS E C O N D I  P I AT T I

spIgola, VongolIne, lIMe e asparagI   
Trancio di spigola arrostito servito con elisir di vongole,
lime e punte di asparagi spadellati     4-9-12-14  € 24,00

lo spIedo dI pesCe la spIaggIa      
Spiedo di pesci crostacei e molluschi alla brace 
al profumo di bergamotto     1-2-4-7-14   € 26,00 

Il FrItto dI pesCe 
Pesci crostacei e molluschi fritti con zucchine 
croccanti   1-2-4-14     € 25,00

MazzanColle spaCCate al sale dolCe dI CerVIa   
Tagliolini di verdure e citronette di agrmi    1-2-4 € 28,00  

Il padellIno la spIaggIa 
Con zuppetta di molluschi, crostacei e pesci in 
guazzetto serviti con crostoni di pane arrostito  € 28,00

sCaMone dI VItello allo sCalogno e CarCIoFI  
Scamone di vitello con salsa al Franciacorta e scalogni, 
servito con patatamantecata e carciofi alla mentuccia € 24,00
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C O N T O R N I

Insalata MIsta       € 8,00

patate arrosto      € 7,00

CarpaCCIo dI Verdure FresChe 
dI stagIone    € 8,00

CarCIoFI FrIttI € 8,00

asparagI spadellatI, seMI dI zuCCa 
e Mandorle    € 10,00

pInzIMonIo       € 9,00
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araChIdI CaraMellatI salatI  €  10,00

brIoChe sICIlIana  €  10,00

tIraMIsu sCoMposto  €  10,00

Yogurt ManteCato   
con frutti rossi      
1-5-7-8       €  10,00

taglIata dI Frutta FresCa    €  10,00

gelato soFt al FIor dI latte   
Servito con frutti rossi o amarene o cioccolato
fondente       €  10,00

gelato al pIstaCChIo    €  10,00

D E S S E R T D E S S E R T
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I n d I c a z i o n i  a l l e r g e n i

 

Accanto al nome di ogni pietanza potete trovare l’indicazione degli 
allergeni presenti, in base alla seguente corrispondenza numerica

1.   Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro,   
 kamut o loro ceppi ibridati)  e prodotti derivati
2.   Crostacei e prodotti derivati
3.   Uova e prodotti derivati
4.   Pesce e prodotti derivati
5.   Arachidi e prodotti derivati
6.   Soia e prodotti derivati
7.   Latte e prodotti derivati (compreso lattosio)
8.   Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis), nocciole   
 (Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di    
 acagiù (Anacardium occidentale), noci pecan [Carya illinoiensis   
 (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile
      (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del    
 Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati
9.   Sedano e prodotti derivati
10.  Senape e prodotti derivati
11.  Semi di sesamo e prodotti derivati
12.  Anidride solforosa e solfti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg  
 o mg/l espressi come SO2
13.  Lupino e prodotti a base di lupino
14.  Molluschi e prodotti a base di mollusco
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