
Pasqua
MENU DI PESCE 

 

Entrée
Crema di topinambur con vongoline

Antipasto
Calamari ripieni mare e monti

Gamberi al brandy su julienne di verdura adagiata 
su pesto di basilico 

Primo piatto
Raviolo di patate farcito al raviggiolo con bianco 
d’orata su vellutata di crostacei, elisir di vongole 

e spinacino croccante 

Secondo piatto
Darne di branzino planciato con carciofi e pomodorini 

Mazzancolle al sale di Cervia
Patata girardette

Centro tavola
Agnello al forno della tradizione

Buffet dei dolci 



Pasqua
MENU DI CARNE 

 

Entrée
Fregola  con brunoise di verdure, zafferano 

e guanciale croccante

Antipasto
Vol-au-vent di polenta con formaggio morbidella gratinato 

Crostini di pane ai porcini 
Rollatina di pollo alle piccole verdure 

Primo piatto
Raviolo di patate forcito al raviggiolo, spadellato con 

speck tirolese, spinacino croccante e pomodoro fresco 

Secondo piatto
Ventaglio di vitello glassato al forno

Patata girardette
Pomodorini gratinatI

Centro tavola
Agnello al forno della tradizione

Buffet dei dolci 


