
Grand Buffet di 

Pasqua

Domenica 31 marzo Dalle 12:30 alle 14:30

“Antipasti” 
Serviti al buffet con Servizio

Carni, pesci, crostacei, ortaggi, formaggi e latticini  

“Piadina, Prosciutto e Squacquerone” 
cucinata al momento

Il prosciutto di Langhirano e i suoi salumi. 
La Piadina Riminese ‘quella sottile’ !

“Crudo di mare ” 
le tre tartare… di Tonno & Ricciola & Salmone 

“Pasta” 
i Primi Piatti Serviti negli ScalDa vivanDe.

Gnocchetto di patate e ricotta 
gratinati alla crema di squacquerone, rucola e culatello

Maccheroni saltati in padella all’astice 
con pomodoro fresco

“Risotto” 
riSotto DeDicato al maeStro!

Ris’otto e mezzo! Omaggio a Federico Fellini…
mantecato al parmigiano-reggiano, 

salsa di mosto cotto la ‘Saba’, con mela golden e balsamico

“Tradizione” 
ricetta traDizionale PreSa Dal libro a tavola con fellini….

Brodetto di pesce, sapori e colori di mare…
per questo che è un piatto forte della cucina romagnola !

“Barbecue, dalla griglia”
Pietanze Di PeSce e carne Servita Dal vivo Davanti all’oSPite

Selezione di pesce azzurro cucinato al sale di Cervia
Polpo arricciato al carbon dolce

Stinco di vitello e costolette di agnello cucinati al barbecue

“Frutta & Dessert” 
le goloSità Di frutta, freSca, Dolcetti e tentazioni.

Con … ‘L’uovo di cioccolato da aprire 
ipieno di tiramisù’


