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MENU DI PESCE

Checambo in tempura di cornflakes
spinacino novello al sesamo,
In salsa agrodolce

Calamaro borsotto
e coda di mazzancolla alla plancia
con panure alle olive taggiasche
SU Cous cous in osmosi di piccadilly

Cappelletto rovesciato
di ricotta campana
brunoise di scorfano, elisir di vongole
e tartufo marzolino

Finissima di spigola selvaggia
con patate soute e zucchine croccanti

Per |la tradizione
Costolette di agnello dorate




by

HOTEL AURELIA
% % %k k
/l/‘\, - h/\!, A /& //() ./'/19)/'},.

I

MENU DI CARNE

Frittelle soffici di carciofi
mozzarella su coulis di pomodoro
e arancia ,

Battuta di fassona piemontese
In biscotto di frolla salata,
su fonduta di formaggio,
nocciole braiate e olio al fumo

Cappelletto rovesciato
di ricotta campana
al tartufo marzolino

Medaglioni di vitello
ai funghi porcini
con brunoise di patate al timo

Per |a tradizione
Costolette di agnello dorate




