
Menu





Percorso di salumi 
affinati  nelle antiche grotte tufacee 
accompagnato dalla nostra piada

Strozzapreti della tradizione 
al ragù di manzo brasato al coltello e 
Mora Romagnola 

Vitello Glassato ai tre pepi
erbette di campo ripassate in padella

Non la solita Zuppa Inglese
Pesca  Romaganola all’alchermes, crema 
pasticcera, salsa e crumble al cacao

45

Mini taco di piadina
tataki di tonno rosso, germogli,
salsa orientale

Chitarre all’uovo
mazzancolle, bisque, zucchine,
pane verde

Ombrina al forno
il suo guazzetto alla Mediterranea

Sorbetto di “Nostra” produzione

47
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Menu Degustazione
minimo 2 persone

Fiore di zucca in tempura
ripieno di patate e ricotta, 
vellutata di peperoni arrostiti

Capellacci ai  formaggi
fonduta al tartufo nero e pesto di nocciole 

Scrigno di tomino fondente
alle primizie dell’orto

Tartelletta
cremoso al limone, pesca, basilico, meringa
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  H Antipasto del Mastin Vecchio (consigliato per 2 persone) A B C I	 a persona  16
Assortimento di crostini, frittatina di primizie estive, pecorino stagionato, 
mortadella Favola™ alla brace e porchetta nostrana

  Percorso di Salumi 	 17
Affinati nelle antiche grotte tufacee

  Con aggiunta di Formaggi B I	 + 7

  © Fiore di zucca in tempura A B 	 14 
ripieno di patate e ricotta, vellutata di peperoni	

  Carpaccio di manzetta Romagnola D	 18
Tartufo nero del Montefeltro, formaggio stagionato ai tre latti,
pan brioche tostato

  Mini taco di piadina, tataki di tonno rosso,
germogli e salsa orientale A C G I	 18

A
nt
ip
as
ti

da provare con

H
Aggiunta di 

salumi
affinati nelle 

Antiche Grotte 
 + 6 

©
Aggiunta di 

tartufo
del Montefeltro
secondo disponibilità



  Strozzapreti della tradizione A F I	 15
Ragù di manzo brasato al coltello e Mora Romagnola

  Cappellacci ai formaggi A B C D	 16
Fonduta al tartufo nero e pesto di nocciole

  © Risotto Vialone nano B C	 18
Mantecato alla carbonara 2.0

  © Nido di rondine gratinato A B C 	 16
Alla parmigiana di Melanzane

  Passatelli Romagnoli A B C F	 15
In brodo ristretto di carni selezionate

  Cappelletti Romagnoli A B C F	 16
In brodo ristretto di carni selezionate

  Chitarre all’uovo A B C D E	 18
Mazzancolle, bisque, zucchine, pane verde
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©
Aggiunta di 

tartufo
del Montefeltro
secondo disponibilità



  Coniglio in porchetta I 	 20
Albicocche al balsamico, caponatina di ortaggi estivi

  La Brace (minimo per 2 persone) A I	 a persona  27
Selezione delle migliori carni cotte alla brace, servite su pietra ollare
con ortaggi gratinati

  ® _ Tagliata di vitellone di razza “Angus” alla brace 	 27
sale Maldon e rosmarino, patate alle erbe fini

  Vitello glassato ai tre pepi B	 18
erbette di campo ripassate in padella

  Ombrina al forno G I	 22
il suo guazzetto alla mediterranea

  © Scrigno di tomino fondente A B I	 15
Alle primizie dell’orto
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*tutti i nostri secondi vengono serviti con contorno in abbinamento

®
Formato XL 

 + 6 

©
Aggiunta di 

Tartufo
del Montefeltro
secondo disponibilità

_
Aggiunta di 

Porcini
del Montefeltro
secondo disponibilità



  Patata al cartoccio	 6

  Erbette di campo ripassate 	 6

  Verdure di stagione gratinate 	 6

  Misticanza dell’orto 	 5
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Selezione di
formaggi da 

piccoli artigiani
affinati nelle antiche 

grotte tufacee
servita con miele e 

confetture

da 11 a 15 B I
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Elenco dei 14
Allergeni Alimentari





Il Nostro pane con lievito madre, coperto,
servizio con entrée di benvenuto

3,5

Via dei Martiri, 4
47826 Verucchio (RN)

Tel. 0541 1797132
almastinvecchio@gmail.com


