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Menù
Degustazione

(minimo 2 persone)

Percorso di salumi affinati 
nelle antiche grotte tufacee 
accompagnato dalla nostra 

piada ai grani antichi e
farro monococco

Lasagnetta gratinata alle carni bianche, 
primizie di stagione, salsa allo zafferano

Bombette di maialino al 
fossa di Sogliano, pavè di zucca e

porro, gocce di Sangiovese

Patate alle erbe fini

Semifreddo alla zuppa inglese 2.0

€ 44

Bresaola di tonno di nostra produzione,
insalatina di finocchi croccanti,
ketchup all’arancia, crostini di

pane tostato

Risotto Vialone Nano mantecato, crudo 
di mazzancolle, la loro bisque,

stracciatella di bufala, olio al basilico

Orata in crosta croccante alle mandorle,
misticanza aromatica dell’orto

Erbette di campo ripassate all’aglio

Sorbetto di nostra produzione

€ 46

Terra dei 
Malatesta

Vista mare

Uovo soffice, pan brioche tostato,
fonduta al formaggio di fossa e

tartufo nero

Ravioli ripieni di zucca,
cacio e pepe,

porro croccante

Involtino di verza e Bucciato
Romagnolo fondente,

cremoso di patate e funghi
porcini

Verdure di stagione gratinate

Consistenze di ricotta e pere

€ 42

L’orto in
Valmarecchia



© H Antipasto del Mastin Vecchio:
assortimento di crostini, cassoncini, frittatina di patate e tartufo nero,

squacquerone con salsa agrodolce, pecorino stagionato,
crudo di Carpegna e porchetta nostrana

(minimo per 2 persone) 
€ 15 a persona A, B, C, I

É  Battuta di Scottona, pinzimonio di verdure,
salsa alla senape e nocciole tostate

€ 18  C, D, H, I

Uovo soffice, pan brioche tostato,
fonduta al formaggio di fossa e tartufo nero

€ 14 A, B, C

Bresaola di tonno di nostra produzione, insaltina di finocchi croccanti,
ketchup all’arancia, crostini di pane tostato

€ 18  A, I, G

Percorso di salumi affinati nelle antiche grotte tufacee
accompagnato dalla nostra piada ai grani antichi e

farro monococco
€ 16  A

Antipasti

da provare con:
H aggiunta di salumi

affinati nelle Antiche Grotte 
 + € 6 B

É  aggiunta di tartufo
del Montefeltro

secondo disponibilità

© aggiunta di formaggi
vaccini e ovini locali

 + € 5 B

© aggiunta di formaggi
vaccini e ovini locali

 + € 5 B



Tagliatelle al mattarello al ragù tradizionale 
di manzo brasato e mora romagnola

€ 15 A, B, C, F

H Ravioli ripieni di zucca cacio e pepe,
porro croccante

€ 16 A, B, C

Risotto Vialone Nano mantecato, crudo di mazzancolle, 
la loro bisque, stracciatella di bufala, olio al basilico

€ 18 B, E

Lasagnetta gratinata alle carni bianche,
primizie di stagione, salsa allo zafferano

€ 15 A, B, C

H Cappelletti Romagnoli in brodo
ristretto della tradizione

€ 16 A,B,C,F

La Pasta

da provare con:
H Tartufo del Montefeltro secondo disponibilità

il nostro staff sarà lieto di presentare la disponibilità del giorno



Bombette di maialino al fossa di Sogliano,
pavè di zucca e porro, gocce di riduzione di Sangiovese

€ 18 B 

Faraona di cortile in porchetta alle castagne,
erbette di campo saltate

€ 20 D

É  La Brace: Selezione delle migliori carni
cotte alla brace, servite su pietra ollare

con assortimento di verdure di stagione
(minimo per 2 persone) 

€ 25 a persona A, I

D Involtino di verza e Bucciato Romagnolo fondente,
cremoso di patate e funghi porcini

€ 16 A, B 

H Tagliata di vitellone razza “Angus” alla brace,
sale Maldon e rosmarino, patate alle erbe fini

€ 26 

Orata in crosta croccante alle mandorle,
misticanza aromatica dell’orto

€ 22 A, D, G

La Carne

da provare con:
H formato XL

 + € 6  

É aggiunta di Porcini e
formaggio di fossa

 + € 5 B

©  aggiunta di tartufo
del Montefeltro

secondo disponibilità

e non solo...



Verdure di stagione gratinate
€ 7 A

Misticanza di primizie dell’orto
€ 5

Erbette di campo ripassate all’aglio e olio
€ 6

Patate alle erbe fini
€ 6

Pavè gratinato di zucca, patate e porro
€ 6 B

dalla Latteria
Selezione di formaggi da piccoli artigiani 

affinati nelle antiche grotte tufacee
servite con miele e confetture

€ 10 / € 14 B

e non solo... Contorni
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Il Nostro pane con lievito Madre, coperto,
servizio con entrée di benvenuto

€ 3,5

Via dei Martiri, 4
47826 Verucchio (RN)

Tel. 0541 1797132
almastinvecchio@gmail.com


