
Menù





Menù
Degustazione

(minimo 2 persone)

Lonzino di Mora Romagnola
marinato al sangiovese,
giardiniera autunnale, 
pan brioche tostato

Strozzapreti di grani antichi,
ragù di cervo e Mora Romagnola

Vitello Glassato al 
tartufo nero, millefoglie di

ortaggi autunnali

Patate alle erbe fini

Creme brulee all’arancia e
gelato al caffè

€ 44

Flan alle erbe spontanee,
crema ai funghi porcini,

zabaione salato

Lasagnetta di sfoglia fresca ai
funghi porcini e formaggio

canestrato

Scrigno di tomino fondente e
ortaggi, polentina arrosto,

salsa al Sangiovese

Verdure di stagione gratinate

La nostra rivisitazione della
Foresta Nera in versione

“Vegan”

€ 46

Terra dei
Malatesta

Vegetariano



an
tip

as
ti

Lonzino di Mora Romagnola marinato
al sangiovese, giardiniera autunnale,

pan brioche tostato

€ 16

É Carpaccio di Vitellone, pesto di rucola,
pomodorini confit, pecorino canestrato

sotto cenere

€ 18

É Flan alle erbe spontanee, crema ai
funghi porcini, zabaione salato

€ 16

D Antipasto del Mastin Vecchio
assortimento di crostini, cassoncini,

gnocco fritto con pesto di lardo e rosmarino,
primo sale, pecorino stagionato, 

crudo di Carpegna
(consigliato per 2 persone) 

€ 32

H Percorso di salumi affinati nelle nostre
grotte tufacee accompagnato da

piadina ai grani antichi e farro

€ 16

H da provare con aggiunta di formaggi
vaccini e ovini locali 

 + € 7

D da provare con aggiunta di gnocco fritto

 + € 4

É  ottimo con aggiunta di tartufo bianco o nero
secondo disponibilità

B, D, I, N, O

H, I, O

A, B, N

A, B, C, I, N 

A, B, C, I, N 

B



la pasta

H Strozzapreti di grani antichi, 
ragù di cervo e Mora Romagnola

€ 16

Ravioli del plin ai formaggi e sfoglia
alle erbe di campo, burro al

tartufo nero del Montefeltro e
pesto di nocciole

€ 18

Risotto mantecato all’erborinato,
anatra CBT, cremoso alla zucca, spinaci

€ 19

H Lasagnetta di sfoglia fresca ai
funghi porcini e formaggio canestrato

€ 16

H Cappelletti in brodo di carni scelte

€ 16

H Perfetta in 
abbinamento con

tartufo Nero
del Montefeltro

secondo disponibilità 

il nostro staff sarà lieto di presentare
la disponibilità del giorno

A, F, I

A, B, C, D, N

B, F, I

A, B, C, I

A, B, C, D, F



Vitello glassato al tartufo nero,
millefoglie di ortaggi autunnali

€ 20

Porchettina di agnello del Montefeltro 
al timo, erbette di campo all’aglio

€ 18

H La Brace: selezione delle migliori 
carni cotte alla brace, servite su

pietra ollare con contorno di 
verdure gratinate

[minimo 2 persone] € 26 a porzione

Scrigno di tomino fondente e ortaggi,
polentina arrostita e salsa al Sangiovese

€ 16

H Tagliata di vitellone razza Angus
alla brace, Sale Maldon, rosmarino e

patate alle erbette fini

€ 26

la carne
e non solo...

H da gustare con: 

Aggiunta di Porcini e formaggio di fossa

€ 5

Aggiunta di tartufo Nero o Bianco
del Montefeltro

secondo disponibilità
il nostro staff sarà lieto di presentare

la disponibilità del giorno

B

I

B, E

A, B, C, O

N

B









contorni

dalla
Latteria

Assortimento di verdure gratinante € 7

Misticanza di primizie dell’orto € 5

Erbette di campo ripassate all’aglio € 6

Patate alle erbe fini € 6

Millefoglie di Ortaggi Autunnali € 6

Selezione di formaggi 
da piccoli artigiani affinati 

nelle nostre grotte tufacee
servite con miele e confetture

€ 10 / € 14
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Via dei Martiri, 4
47826 Verucchio (RN)

Tel. 0541 1797132
almastinvecchio@gmail.com

Il Nostro pane con lievito Madre, coperto,
servizio con entrée di benvenuto

€ 3,5


