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Franciacorta e arte da condividere: e
successo a Milano Marittima

Franciacorta e arte al MarePineta di Milano Marittima dove una nuova mostra diventa l'occasione per esplorare il dialogo

tra materia, tempo e convivialita
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Franciacorta e arte. Abbiamo trascorso un weekend al
MarePinetq, lo storico resort di Milano Marittimaq, tra
cultura del vino, creativitd contemporaneaq,
trasformazione della materia e convivialita.

In occasione del centenario del resort, la mostra “Trame di Luce” ha trasformato gli

ambienti dell'hotel in una galleria diffusa, dove arte e quotidianita si intrecciano.

Un contesto che ha offerto anche l'occasione per riflettere sul legame sempre piu

stretto arte e Franciacorta, protagonista dei momenti conviviali che hanno

scandito il weekend del vernissage.

Franciacorta durante il vernissage della mostra Trame di Luce. Franciacorta
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MarePineta: un museo da vivere

Fare colazione aceanto a una scultura, ritrovarla poche ore dopo durante 1'aperitivo e
vederla nuovamente quando si percorre il corridoio che conduce ai piani dell'hotel.

Al MarePineta Resort di Milano Marittima, le opere dell'artista Gianfranco
Meggiato non occupano una sala espositiva, ma abitano gli spazi della struttura,
accompagnando gli ospiti nei diversi momenti della giornata. Sono una presenza
discreta e costante e invitano a fermarsi. osservare e. nerché no. cambiare nrosnettiva.
Da anni la famiglia Salaroli, proprietaria del MarePineta Resort, promuove un
progetto artistico che ha portato a Milano Marittima alcuni tra i pit importanti
nomi della scultura contemporanea internazionale. Ogni anno, oltre a presentare la
mostra d'arte, il MarePineta acquista un'opera per garantire agli ospiti la possibilita
di vivere 1'arte in modo pieno e continuativo e, soprattutto, per dare forza e
valore a progetti artistici mondiali, ma anche territoriali, legati in particolare a

giovani artisti che cosi hanno la possibilita di esporre al MarePineta accanto ai mostri
sacri dell'arte e della scultura.

La mostra “Trame di Luce” con le opere di Gianfranco Meggiato é stata
inaugurata il 6 giugno e sara fruibile fino al 5 novembre 2026. Le sculture dialogano
con la pineta, con I'architettura e con la luce naturale che cambia nel corso della

giornata dando cosi vita ad un'esperienza immersiva che coinvolge lo spettatore e lo

invita a riflettere e guardare oltre.
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Il vino del vernissage

Durante l'inaugurazione della mostra “Trame di Luce” al MarePineta, il
Franciacorta ha accompagnato ogni momento conviviale, dagli aperitivi ai pranzi
in spiaggia e alle cene, fino alla serata di gala organizzata nel parco delle sculture. La
sua versatilita lo rende capace di essere il vino ideale in situazioni molto diverse:
dall'informalita di un brindisi all'aperto all'eleganza di una cena celebrativa,
mantenendo intatta la propria vocazione gastronomica, il Franciacorta ha la capacita

di accompagnare la tavola senza sovrastarla e proprio per questo & uno dei
protagonisti della convivialita italiana.

Serata evento con vernissage della mostra Trame di Luce.  claudio zamagni

Cosa accomuna arte e vino

Arte e vino condividono alcuni elementi fondamentali: il tempo, la ricerca e la
trasformazione. In entrambi i casi il risultato finale & soltanto l'ultima tappa di un
percorso molto pitt complesso. Nel lavoro dello scultore la materia viene modellata,
scavata e reinterpretata fino a diventare linguaggio. Nel Franciacorta l'uva
attraversa un processo altrettanto articolato, fatto di attese, affinamenti e scelte
che contribuiscono a definirne l'identita.

Inoltre come una scultura non & mai identica a se stessa e cambia a seconda della luce
che la attraversa, del contesto in cui si trova e dello sguardo di chi la osserva, cosi

anche il vino vive una continua trasformazione e cambia con il tempo, con la

compagnia e con il luogo in cui viene degustato.
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Cena di gala con calici di Franciacorta nel parco del MarePineta.  Sara Milletti

Franciacorta e arte

Negli ultimi anni il Consorzio Franciacorta ha sviluppato un dialogo sempre pitt
intenso con il mondo dell'arte, del design e della creativita contemporanea. L'ultimo
esempio significativo & rappresentato da Franciacorta Studio, progetto presentato
durante la Milano Design Week 2026, nato per eaplorare il concetto di trasformazione
della materia attraverso la lavorazione artistica del marmo e il valore del processo
creativo.

In questa visione il vino supera la dimensione del prodotto e diventa espressione
culturale contemporanea, capace di dialogare con i linguaggi dell'arte e del

progetto e di raccontare il territorio non solo attraverso il gusto, ma anche attraverso
l'estetica, la materia e I'emozione.
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Frenciacorta studio. Franciacona
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