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Appetizer Dessert
Chips di patate con rosmarino e sale dolce di Cervia €8 Fusilloni pastificio “Pietro Massi” con tonno leggermente scottato, Club Sandwich con Ch?pS - pane bianco, lattuga, pomodoro, Tiramisu - crema mascarpone con savoiardi bagnati al caffe e cacao 7-3-7 €10
Potato chips with rosemary and Cervia sweet salt pomodorini freschi, basilico, capperi di Pantelleria pollo cbt, bacon, uovo, maionese senapata 1-3-7-10 €25 Tiramisic - Mascarpone cream with Savoyard biscuits soaked in coffee and cocoa.
; e Club sandwich with chips — white bread, lattuce, tomato, cbt chicken,
€ Pecorino 1-3-4-7 €23 p y ’ ,
. . “p: g g . i acon, egg and mustard mayonnaise . .
Nuggets di pollo con salsa Toban Djan  1-3-6-7-9-11 €10 Ple_”"Odel ./741!//0/21,_061«5[61 with seared tuna, fresh cherry tomatoes, Zuppa inglese della tradizione 1-3-7-8-12 €10
Chicken nuggets with tobanjan sauce bast, capers and pecorino cheese Bacon Cheeseburger - pane di San Patrignano con sesamo, Tradiional “Zuppa Inglese™ - lalian trifle
hetti di I o ; Hamburgher di manzo da "vacca romagnola” IGP, cheddar, insalata iceberg,
Burrat{na dop (50 gr) con alici del Cantabrico, Zpag eFtl /l G‘ragﬁr‘:‘a r/W’O @ e”\/longo € poverazze T4 €22 pomodoro a fette, bacon, salsa burger  1-3-7-8-10-11-13 €25 Passione di Cocco- mousse al cocco,con cuore di mirtilli, €12
ggg [)b roc n e( ;(()ngtz/:\to © b /U £ ro 23_4_7 y €15 g0 pagReti iy povertzse: e f;mﬂ C[w?embw‘}’re;& PS‘;}" Pamgzag; brf)az w”[/l;e’mm; f’e;af" o bacom b fruit passion e croccante di arachidi 3-4-7-8
wrralina cheese with 'a”[a ,«Z'(I/Z anc lOi?léJ; o o ) ) anzo hormagrnola Sourger, cheaaar, ceberg leltuce, sticed lomalo, bacon, oburger sauce ) S . - §
oassed brioche broad and btter Calamarata pastificio "Mancini" ai frutti del nostro mare COCOI?H[/,)(ZJ.JIOIZ coconut mousse with a blueberry center,
' R 1-9-4-7-9-14 €94 passion fruit, and crunchy peanuts.
“Mancini” calamarata pasta with local seafood L ) .
Bigne Croguelin - pasta coux con namelaka alla nocciola,
Tagliatelle Francesco 1-3-7:9 €90 salsa gli frutti rossi e cmmble al cioccolato fondente e sale di Cervia 1-3-7
lLe taglia[elle fatte danoi al tradizionale [‘agl‘l romagnolo BIGCNECR 00[/[1[/]\/ - cﬁouxpaa’[/j/ with hazelnut Namelaka cr eam, €12
“Francesco” tagliatelle — homemade pasta with traditional Romagna meat ragu . red berry sauce, dark chocolate crumble, and Cervia sea sal
Starters Special Salad
| Paccheri pastificio “Pietro Massi” Baba scomposto - cremoso al sentore di agrumi,
Mare e orto (La nostra insalata di mare) 2-4-9-14 €929 Alla salsa di pomodoro San Marzano /with San Marzano tomato sauce 1-9 €20 Greek salad - pomodori, cetrioli, cipolla rossa amarenc Fabbriegel al thum 1-3-7-12 €12
Seafood and Vegetable Salad Our seafood salad) Con aggiunta di Stracciatella di Andria /with stracciacella cheese from Andria 7 €22 feta, olive, origano 7 ' ' ' €90 RUM BABA - Creamy with hints of citrus, Fabbri sour cherries, and rum.
S . _ S Greek salad (tomatoes, cucumbers, red onion, feta cheese, olives, oregano) o ) o
Fischioni della tradizione-calamari gratinati Celato - base fior di latte con smarties, amarene fabbri e cioccolato fuso 7 €9
al sentore di lime e germogli divaleriana  1-4-714 €22 Hawaiian salad - misticanza, gamberoni, ananas, mango, lce cream - Fior di latte base with Smarties, Fabbri cherries and melted chocolate
Vischioni” - calamari au gratin with a hint of lime and valerian sprouts avocado ed il suo olio e nocciole 2-s €94
: . L Hawaiian salad (mixed greens, jumbo prawns, pineapple, Tagliata di frutta di stagione €12
Padellino - Le cozze cervesi, pomodorini ciliegini avocado and its oil and hazelnuts) Sliced seasonal fruit
e pane croccante 71-4-14 €20
“Padellino ™~ Cervia mussels, cherry tomatoes and crispy bread MarePineta Beach Salad - base tonno, misticanza, pomodorini,
. . o ., SC’ CO”d COll/” Se tonno, uova sode, filetti di acciughe, olive taggiasche, fagiolini, patate bollite 3-4 €23
Lingotto disalmone selvaggio "Upstream” con burro  7-4-7 €26 MarePineta Beach Salad - with tuna, mixed greens, cherry tomatoes, tuna,
Wild smoked salmon."Upstream”wih butter , , o _ . hard-boiled eggs, anchovy fillets, Taggiasca olives, green beans, boiled potatoes)
Filetto di branzino “alla Mediterranea” 1-2-4-7-9 €24
Vitello tonnato con capperi di Pantelleria ed il suo frutto Mediterranean-style sea bass fillet
3-5-9-12 €22 M i ot s
arePineta Beach Salad - base pollo, misticanza, pomodorini C
« n - , o Fruri LA ; ; ’ ’ ’ operto/cover charge €35
Veal “tonnato " with Pantelleria cappers and its frui Tata kl diton no in crosta di _frutta secca su €25 pollo, uova sode, filetti di acciughe, olive taggiasche, fagiolini, patate bollite 34 €93 P 8
misticanza dica Mpo e maionese a lloyuzu 1-3-4-6-8 MarePineta Beach Salad - with chicken, mixed greens, cherry tomatoes, tuna, Piadina/ Homemade flatbread Piada €9
o . o . Nut-crusted Tuna tawakiserved with greens and yuzu mayo hard-boiled eggs, anchovy fillets, Taggiasca olives, green beans, boiled potatoes) '
Il nostro pinzimonio - carote, sedano, cetrioli, peperoni,
cipollotti, pomodori, passion fruit e frutti di bosco €14 Frittura di mare con verdure croccanti - gamberi, calamari,
con emulsione di avocado, crema allo yogurt ed olio, sardoncini, zucchine, carote, cipolle €25
sale e aceto balsamico 7-9 e in accompagnamento salsa “sweet chili” 1-2-4-14
Raw vegetables with oil dipping sauce Mixved seafood fry with crispy vegetables and sweet chili sauce
(carrots, celery, cucumbers, peppers, spring onions, tomatoes, (prawns, calamari, anchovies, zucchini, carrots, onions)
exotic fruits and berries) served with avocado cream, yogurt cream, olive oil, S lde D M ﬁ es
salt and balsamic vinegar Spiedini di gamberi e calamari 1-2-14 €24
Grilled prawn and calamari skewers
Insalata mista €38
Filetto di manzo Black Angus alla griglia €29 Mixed salad
Grilled Black Angus beef fillet
C Q U Dl . Patate ,f ritte €8 Vi preghiamo di segnalarci eventuali intolleranze o allergie. Tuttavia non possiamo garantire la totale assenza
pol |.O Th al 1-2-4-6-8-9-10 €24 French fries di contaminazione da tracce. / Please inform us of any intolerances or allergies. However, we cannot
H aw Thai Chicken guarantee the total absence of trace contamination.
Patate al forno €8
: _ P Roasted potatoes
Plateau d lcru d.O tonno, H(?C ola ! salmone, Allergeni / Allergens: 1- Glutine / Gluten; 2- Crostacel E Derivaii / Crustaceans; 3- Uova / Eggs; 4- Pesce I/
ta rta re di branzi no, gam beri rossli, Capasanta, €70 Verdure alla g rig lia €10 Derivati / Fish And Derivatives; 5- Arachidi ' Derivati / Peanuts And Derivatives; 6- Soia E Derivati /
ostrica, mazzancolla, scam PO 2-4-14 Crilled bles Soybean And Derivatives; 7- Latte £ Derivati / Lactose And Derivatives; §- Frutta A Guscio £ Derivati / Nuts
Raw seafood platter Htedvegerables And Derivatives; 9- Sedano £ Derivati / Celery And Derivatives; 10- Senape £ Derivati / Celery And Derivati-
(twuna, am /)erja(f/f, salmon, sea bass tartare, red, \prawns, scamp l; ) ' R ' ' ves; 11-Semi Di Sesamo E Derivati / Sesame And Derivatives; 12- Anidride Solforosa £ Solfird / Sulphites; 13-
Erbette di stagione spadellate leggetirmente piccanti €38 Lupino E Derivati - / Lupin And Derivatives; 14- Molluschi E Derivati / Molluscs And Derivatives.

scallop, king prawn, oyster,
P e yster) Sautéed seasonal greens with oil, salt and chili

Tartare di tonno, emulsione di avocado e
sedano croccante 4-9 €22
Tuna tartare, avocado cream and crunchy celery

Signature MarePineta Beach Club Signature MarePineta Beach Club



