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MENU

Selezione di salumi e formaggi del territorio con mostarde e mieli aromatizzati

Angolo del pane con prodotti di San Patrignano

Grissini e streghette di nostra produzione

I L  C A S A R O  E  I L  N O R C I N O

I L  F O R N O  E  I L  G U S T O S O

Focacce, Piadine, Grissini, Streghette
Spianata romana con mortadella ai pistacchi di Bronte

Ciabattina croccante con San Daniele, caprino al miele e songino
La micchetta con la porchetta di Ariccia

Club sandwich
Pancakes salati con bacon croccante e uovo all’occhio di bue

Hot dog

Taragna - Integrale - Perla bianca

IN ACCOMPAGNAMENTO A :

Ragù di salsiccia

Lamelle di porcini dell’Alto Savio profumati al timo serpillo

Fonduta di gorgonzola DOP

Zucca violina al rosmarino

L E  P O L E N T E



Lasagna tradizionale

Cappellacci di magro con porcini al timo e chips di guanciale croccante

Passatello in brodo di cappone

L A  S F O G L I N A

Filetto alla Wellington con la sua jus

Prosciutto al forno

I  S E C O N D I

Charlotte alle mele 

Cheesecake ai mirtilli

Foresta Nera

Saint-Honoré

Torta Caprese

Torta di mele tiepida con crema inglese

Millefoglie con Chantilly e lamponi

Catalana al cioccolato

Panettoni artigianali con creme:
 chantilly, zabaione, pistacchio e cioccolato

D U L C I S  I N  F U N D O

Spicchi di patate al fioretto di mais

Pomodorini Piccadilly alle erbe fini

Cime di rapa ripassate, leggermente piccanti

I  C O N T O R N I



Que tous

vos désirs 

se 

réalisent
!


