
party31 DICEMBRE 2025

MENU

new 
year’s

eve



APERITIVO

Julienne di manzo in salsa teriyaki  

Cavolo nero e taleggio

Gamberi profumati allo zenzero salsa agrodolce e verdurine croccanti

I  N O S T R I  B A O :

Franciacorta Berlucchi 1961 Brut

Cocktails analcolici

Soft Drinks

B E V E R A G E

Bufalo con cheddar e BBQ al cranberry

Tataki di tonno bufala e guacamole

Pollo con salsa allo yogurt

I  N O S T R I  B U R G E R :

Lardo di colonnata

Zucca e gorgonzola

Taleggio e funghi porcini

I  N O S T R I  C R O S T O N I  D I  A L T A M U R A :

Gamberi in pasta kataifj

Sfere di parmigiano croccanti

Croquette con prosciutto iberico

Arancini ragù e piselli

Arancini asparagi e salame piccante

Arancini profumati al tartufo

Arancini zafferano e scamorza affumicata

Verdure in tempura

I  N O S T R I  F R I T T I  E  T E M P U R E  D I  M A R E  E  D I  T E R R A :



CENA 

Calamaro con pesto di rucola e aceto balsamico

E N T R È

Capesante con cavolo nero brasato, vinaigrette al melograno e salsa corallo

A N T I P A S T O

Risotto Carnaroli allo Champagne, ortiche e gamberi rossi

P R I M O

Aragosta alla catalana 

S E C O N D O

Sinfonia di lampone

D E S S E R T

Brindisi: Champagne – Bernard Robert Réserve Brut
Vino in accompagnamento: Chardonnay Hoffstatter

€ 190,00 A PERSONA



MENU BAMBINI

Strozzapreti al ragù

P R I M O

Hamburger di Chianina ai ferri con patatine fritte 
oppure

Cotoletta  con patatine fritte

S E C O N D O

Gelato al fior di latte con fragole e topping al cioccolato

D E S S E R T

Soft drinks

Acqua

B E V E R A G E

€ 80,00 A BAMBINO



party
Shining

Wishes!


