
the magical charm 
of christmas

M E N U       A P E R I T I F       G R A N D  B U F F E T           B U S I N E S S  D I N N E R
Y O U R  P R I V A T E  E V E N T       M A G I C  U N D E R  T H E  T R E E       C H R I S T M A S  L I G H T S

E N J O Y  Y O U R  C H R I S T M A S  T I M E         C H R I S T M A S  D E C O R A T I O N S



1
LE NOSTRE PROPOSTE

A P E R I T I V O  S T A N D I N G
A  P A R T I R E  D A  €  3 5  P E R  P E R S O N A ,  
B E V A N D E  I N C L U S E  

Chips pepe e lime
Verdure in tempura 
Mini pinzimonio

A  P a s s a g g i o

Selezione MarePineta 2024 di salumi del territorio

A  B u f f e t

NORC I NO

Selezione MarePineta 2024 di formaggi freschi e stagionati del territorio
CA SA RO

I nostri pani, pizze, focacce e grissini assortiti
F O RNO

B e v e r a g e

Bollicine italiane – Selezione MarePineta 2024 
Cocktail analcolico
Acque minerali



A P E R I C E N A  –  A P E R I P R A N Z O  S T A N D I N G
A  P A R T I R E  D A  €  5 0  P E R  P E R S O N A ,

B E V A N D E  I N C L U S E

Chips pepe e lime
Verdure in tempura

Mini pinzimonio

Selezione MarePineta 2024 di salumi del territorio
NORC I NO

Selezione MarePineta 2024 di formaggi freschi e stagionati del territorio
CA SA RO

Risotto carnaroli riserva con polpa di capesante 
e lamelle di porcini al timo limoncino

Passatelli tipici con lucido di parmigiano reggiano 30 mesi dell’alto
modenese, scaglie di tartufo nero

U n  p r i m o  a  s c e l t a  t r a  m a r e  o  t e r r a

Selezione MarePineta 2024 - Panettone con creme (Cioccolato – Crema – Zabaglione)

Bollicine italiane – Selezione MarePineta 2024
Cocktail analcolico

Acque minerali
Caffè espresso

2
A  P a s s a g g i o

A  B u f f e t

B e v e r a g e

D o l c e

I nostri pani, pizze, focacce e grissini assortiti
F O RNO



3C E N A  O  P R A N Z O  S E R V I T I  
A  P A R T I R E  D A  €  7 5  P E R  P E R S O N A ,
B E V A N D E  I N C L U S E

M e n ù  d i  M a r e

Polenta bramata con guazzetto di moscardini e olive taggiasche
A n t i p a s t o

Passatello asciutto alla cacio e pepe di mare
P r i m o

Branzino alla brace su patate rosse di Imola croccanti 
al timo serpillo e pomodorini gratin

S e c o n d o

Selezione MarePineta 2024 - Panettone con creme (Cioccolato – Crema – Zabaglione)
D o l c e

Torre Rosazza - Traminer o Chardonnay 
Acque minerali 
Caffè espresso 

B e v e r a g e

M e n ù  d i  T e r r a

Millefoglie di polenta con fonduta di pecorino e porcini saltati

Carnaroli riserva carciofi, maggiorana e pecorino dei nostri colli

Stinco di vitello cotto a bassa temperatura con riduzione di Albana di Bertinoro, 
mousse di patata, spinaci croccanti uvetta e pinoli

Selezione MarePineta 2024 - Panettone con creme (Cioccolato – Crema – Zabaglione)

Torre Rosazza - Traminer o Chardonnay 
 Acque minerali 

Caffè espresso 

A n t i p a s t o

P r i m o

S e c o n d o

D o l c e

B e v e r a g e

C O N  A G G I U N T A  D I  A P E R I T I V O  D I
B E N V E N U T O  €  8 5  P E R  P E R S O N A ,
B E V A N D E  I N C L U S E



4C E N A  S P E C I A L E  L E  G R A N D  B U F F E T ,
A  P A R T I R E  D A  €  1 0 0  P E R  P E R S O N A ,

B E V A N D E  I N C L U S E

Chips pepe e lime
Verdure in tempura 

Mini pinzimonio

Selezione MarePineta 2024 di salumi del territorio
NORC I NO

Selezione MarePineta 2024 di formaggi 
freschi e stagionati del territorio

CA SA RO

PO L E N T E

Fonduta di formaggi
Ragù di salsiccia 

Guazzetto di moscardini leggermente piccanti

A  B u f f e t

I nostri pani, pizze, focacce e grissini assortiti

F O RNO

A  P a s s a g g i o



Risotto carnaroli riserva con polpa di capesante 
e lamelle di porcini al timo limoncino

Fischioni su carta papiro con germogli di songino 
e supreme di pomodoro fresco al basilico

Passatelli tipici con lucido di parmigiano reggiano 30 mesi dell’alto modenese,
scaglie di tartufo nero

Tagliata di vacca romagnola ai carboni ardenti patate ponte nuovo 
e porcini dei nostri colli

Selezione MarePineta 2024 - Panettone con creme (Cioccolato – Crema – Zabaglione)

Selezione MarePineta 2024 - Panettone con creme (Cioccolato – Crema – Zabaglione)

M e n ù  d i  M a r e

P r i m o

S e c o n d o

D o l c e

M e n ù  d i  T e r r a

P r i m o

S e c o n d o

D o l c e

C e n a  s e r v i t a  a  s c e l t a  t r a  m a r e  e  t e r r a

Bollicine italiane – Selezione MarePineta 2024
Cocktail analcolico
Torre Rosazza - Traminer o Chardonnay / Merlot o Pinot nero
Acque minerali
Caffè espresso

B e v e r a g e



R E N D I  U N I C O  E  M A G I C O  
I L  T U O  E V E N T O

P O S S I B I L E  S E L E Z I O N E  D I  V I N I  S P E C I A L I
C O N S I G L I A T A  D A L  N O S T R O  S O M M E L I E R
I N  A B B I N A M E N T O  A I  P I A T T I  S C E L T I .

D J  S E T
B A N D  D A L  V I V O
S P E T T A C O L I  C O M I C I
I N T R A T T E N I M E N T O  D I  O G N I  T I P O  
P E R  A C C O M P A G N A R E  L A  V O S T R A  S E R A T A

( P e r  e v e n t u a l i  i n f o r m a z i o n i  e  q u o t a z i o n i
r i m a n i a m o  a  v o s t r a  c o m p l e t a  d i s p o s i z i o n e )

S E L E Z I O N E  D I  C I O C C O L A T I  
S I G A R I
D I S T I L L A T I  



Tel: + 39 0544 992262
Mob.: + 39 327 89 27 337
Mail: events@marepinetaresort.com

BUONE FESTE ! 
M A R E P I N E T A  R E S O R T  
U F F I C I O  E V E N T I


