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À LA CARTE

DICONO SIA FANTASTICOMilano Marittima bagno 248
INFO E PRENOTAZIONI +39 327 4343677

marepinetaresort.com

@marepineta_beachclub



SFIZI
Taro Chips e guacamole
Taro Chips with guacamole

Crocchette di patate con salsa tartara
Potato croquettes with tartare sauce (1-3-7)

Nuggets di pollo con salsa tobanjan
Chicken nuggets with tobanjan sauce
(chili bean sauce) (1-9)

Mozzarella in carrozza con sardoncini
con salsa yogurt e salsa sambal
Fried mozzarella cheese sandwich with 
sardines served with yoghurt sauce and 
sambal sauce (1-3-7)

ANTIPASTI
Fischioni gratinati su carta
forno al sentore di lime
Fischioni squids au gratin
with a hint of lime (1-4-14)

Padellino di cozze cervesi,pomodorino
ciliegino e pane croccante
Il Padellino - mussels, cherry
tomato and crispy bread (1-4-14)

Vitello tonnato a modo nostro con capperi 
di Pantelleria e fiore del cappero
Veal with tuna sauce with capers
and caper blossoms (3-5-9-12)

Burrata dop con alici del
Cantabrico “Calvisius” crostone
di pane pugliese e burro
Burrata cheese with anchovies, served
with bread from Apulia and butter (1-4-7)

Pinzimonio
Carote, sedano, cetrioli, peperoni, 
cipollotti, pomodori, fruit passion e frutti 
di bosco) con maionese all’avocado, 
crema allo yogurt ed olio, sale e aceto 
balsamico
Pinzimonio – raw vegetables (carrots, celery, 
cucumbers, peppers, spring onions, tomatoes, 
fruit passion and berries) with avocado 
mayonnaise, sour cream and oil, salt and 
balsamic vinegar (7-9-12)

CRUDI
Plateau di tonno, ricciola, salmone, 
gamberi rossi, cappasanta, ostrica, 
mazzancolla, scampo
Raw seafood platter: with tuna, amberjack, 
salmon, red shrimp, scallop, oyster, shrimp, 
scampi fish (2-4-14)

Tartare di tonno, maionese
all’avocado e sedano croccante
Tuna tartare with avocado mayonnaise
and crunchy celery (3-4-9)

€ 8,00

€ 16,00

€ 42,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 22,00

€ 12,00

€ 6,00

€ 8,00

€ 8,00

CAVIALE
Caviale “Calvisius” tradition prestige 10gr

Caviale “Calvisius” tradition prestige 30gr

PRIMI
Riso e Mare
Carnaroli rice with seafood (2-4-7-14)

Spaghetti alle Poverazze
Spaghetti pasta with clams (1-14)

Passatelli asciutti al sugo di canocchie
Passatelli - pasta formed of bread crumbs - 
with squilla mantis sauce (1-2-3-7-9-14)

Tagliatelle Francesco - le tagliatelle fatte 
da noi, al tradizionale ragù romagnolo
Tagliatelle Francesco – home-made pasta
with traditional meat ragout (1-3-7-9)

Paccheri di Gragnano alla salsa di 
pomodoro San Marzano 
Paccheri pasta with San
Marzano tomato sauce (1-7-9)
Con stracciatella di Andria
With stracciatella cheese (7)
Con ricotta salata
With ricotta cheese (7)

SECONDI
Filetto di branzino su crema di spinaci 
freschi, pomodorini confit e olio agli 
agrumi
Seabass filett served on creamed fresh 
spinach with confit cherry tomatoes and 
citrus oil (4-8-9)

Tataki di tonno in crosta di frutta
secca e semi di sesamo su misticanza di
campo e maionese allo yuzu
Dried fruit crusted tuna tataki with mix
salad and yuzu mayonnaise (3-4-6-8-11)

Fritto Mare e Orto
Gamberi, calamari, sardoncini, zucchine, 
carote, cipolle in accompagnamento 
salsa “sweet chili”
Fried seafood with vegetables – shrimp, squid, 
sardines, zucchini, carrots, onions – with 
sweet chili sauce (1-2-4)

Spiedini di gamberi e calamari
Squid & prawn skewers (1-2-14)

Tagliata di manzo al sale dolce
di Cervia e olio al rosmarino
Sliced beef tagliata with Cervia salt and 
rosemary oil

€ 22,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 16,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 80,00

€ 30,00

CONTORNI
Patate fritte
French fries

Patate al forno
Baked potatoes

Verdure alla griglia
Grilled vegetables

Insalata mista
Mixed salad

PIZZA AL TEGAMINO
Margherita
San marzano bio, fior di latte,
basilico fresco
Margherita with san marzano
tomatoes, for di latte and fresh basil (1-7)

Prosciutto
San marzano bio, bufala campana
e prosciutto crudo di Parma
Parma dry-cured ham prosciutto crudo with 
bufala cheese – san marzano tomatoes, 
bufala cheese and dry cured parma ham (1-7)

Terra e Mare
Acciughe del Cantabrico “Calvisius”, 
burrata dop – base focaccia, in uscita 
burrata e alici del cantabrico
Cantabrian anchovies with
burrata cheese (1-4-7)

€ 8,00

€ 8,00

€ 9,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 12,00

€ 2,00

€ 3,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 12,00

€ 16,00

€ 16,00

DOLCI
Tiramisù
Crema mascarpone con savoiardi 
bagnati al caffè e cacao croccante
Tiramisu with mascarpone cream, savoiardi 
ladyfingers soaked in coffee and cacao (3-7-8)

Zuppa inglese della tradizione
Traditional Italian Trifle –layers of
sponge cake soaked in Alchermes
liqueur, with a sweet and light
chocolate custard cream alternating
with vanilla-flavored cream (1-3-7-12)

Millefoglie
Sfoglia croccante con crema
chantilly e frutti di bosco
Millefoglie Cream Cake with French
Chantilly Cream and Berries (1-3-7)

Cocco
Mousse al cocco, cioccolato fondente, 
cuore morbido alla nutella e salsa ai 
frutti esotici
Coconut – coconut mousse, dark chocolate 
with Nutella and tropical fruits sauce (7-8)

Pesca
Pesche fresche, vaniglia, cioccolato 
bianco e crumble al mais
Peach 2.0 – fresh peaches with vanilla,
white chocolate and corn crumble (3-7)

Gelato
Base fior di latte con smarties,
amarene fabbri e cioccolato fuso
Ice-cream with smarties,
sour cherry and chocolate 

Sorbetto limone o caffè 
Lemon or coffee sorbetto

Tagliata di frutta di stagione
Fresh season fruits

PIADINA e FOCACCIA fatte in casa
Home-made Piadina –
Italian flatbread or focaccia (1)

COPERTO
Cover charge

1 Glutine, Gluten - 2 Crostacei, Crustaceans - 3 Uova, 
Eggs - 4 Pesce, Fish - 5 Arachidi, Peanuts  - 6 Soia, Soy - 
7 Latte, Milk - 8 Frutta a Guscio, Nuts - 9 Sedano, Celery 

-  10 Senape, Mustard - 11 Semi di Sesamo, Sesame 
seeds - 12 Anidride Solforosa e Solfiti, Sulphites - 13 

Lupino, Lupine - 14 Molluschi, Shellfish

Signature 2023 MarePineta Beach Club Signature 2023 MarePineta Beach Club 


