Menu

Antipasti

Agnello
(prosciutto d’agnello, filetto e la sua costina impanata, con il suo fondo e
fonduta al parmigiano)
25

Tartare di manzo e i suoi accompagnamenti
22

Tonno e katsuobushi
(crudo, tataki, fritto, salsa vitello, tonno, katsuobushi e la sua bottarga)
28

Gamberi rossi
20

I Giardino
(verdure di varie consistenze, fermentati ed essiccati)
23



Primi

Candele di mare
23

Cappelletti di Mora Romagnola, spuma formaggio e bottarga di muggine
23

Raviolo liquido, lemongrass, scampi e /a sua bisque
28

Tortello di bufala e tartufo nero estivo
23

Erbe di campo...
20



Secondi

Coniglio in porchetta, pithivier, raviolo alla cacciatora con il suo
consomme
28

Piccione in carcassa
25

“Branzino”
22

ASTICE
40

Farfalla... Simbolo di gioia, ma anche voglia di evadere verso il mondo di fantasia
(piatto vegetariano)
22



Dessert

Preparare dolci é molto pin che saper eseguire ricette: é un vero e

proprio gesto damore...

Ricordo nel passato
(ricotta bruciata, fiori di hibiscus, frutti rossi, zucchero filato)
10

Non vedo, non sento, non parlo
10

Calore, passione e bellezza
(cioccolato con zabaione kahlua)
10

Tris di stagione e campari
10

Degustazione formaggi

30



