
LA VERANDINA PROPONE
TUTTI SERVITI CON PIADINA
TAGLIERE ROMAGNOLO 
salumi e formaggi tipici 
del territorio, ideale da 
condividere

14

DUO ESTIVO
melone e prosciutto 
crudo Dolcecuore

12

TAGLIATA DI POLLO 
AL ROSMARINO
con rucola, grana, 
pomodorini

10

POLPETTINE FRITTE 
DELLA NONNA

8

INSALATA DI MARE 
polpo, gamberi, 
calamari, cozze

14

CARPACCIO DI SALMONE
marinato agli agrumi e 
pepe rosa

15

TARTARE DI TONNO
con granella di pistacchio 
e burrata pugliese

14

SANDWICHES E PIADINA
SCROCCHIATONNO    
focaccia croccante, 
tonno marinato, 
squacquerone al lime, 
pomodorini confit 
e granella di pistacchio

10

CHICKEN CLUB
focaccia croccante con 
coscia di pollo
sfilacciata e salsa club

9

TACOS DI MARE
salmone, crema di 
avocado e philadelphia

10

PIADINA ROMAGNA MIA
prosciutto crudo, 
rucola e squacquerone

8

INSALATE CON BASE ICEBERG
SERVITE CON PIADINA
CAESAR SALAD
pollo, crostini, dressing

10

INSALATA CLASSICA 
pomodori, carote, mais

7

VERANDINA POKÈ          
riso basmati, salmone 
marinato, mais, crema 
di avocado, anacardi

11

CONTORNI
PATATE AL FORNO   4
PATATINE FRITTE 4
ERBETTE IN PADELLA 4

DOLCI
FATTI IN CASA DALLA NOSTRA 
PASTRY CHEF

CHEESECAKE CON 
COULIS AI FRUTTI ROSSI

6

SEMIFREDDO AL 
CIOCCOLATO BIANCO 
E CARAMELLO SALATO

5

TIRAMISÙ 5

SORBETTO 4
COPERTO E 
ACQUA MICROFILTRATA 1.50

I PRIMI DELLA TRADIZIONE
LASAGNE DELLA CLÈ 
le storiche lasagne 
al ragù della Nonna 
Clementina

10

CAPPELLETTI DI 
FORMAGGIO AL RAGÙ

10

RISOTTO ALLA 
PESCATORA

14

STROZZAPRETI 
con vongole sgusciate e 
pomodorini confit

12

LASAGNE ALL’ORTOLANA
con verdure saltate e 
zafferano

9

MACCHERONCINI 
AL TORCHIO
con pesto al basilico 
fresco

10
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ACQUA MICROFILTRATA SEMPRE INCLUSA

BIBITE
COCA COLA 33 cl    3.5

ARANCIATA 33 cl   3.5

LEMONSODA 33 cl   3.5

TÈ FREDDO 
PESCA/LIMONE 33 cl  

3.5

BIRRE
BIRRA ALLA SPINA Herrnbräu Exporthell 
piccola 20 cl 
media 40 cl

3.5 
5

PERONI 33 cl 3.5

PERONI 66 cl  6

MESSINA 33 cl    5

MENABREA Bionda 33 cl   4

MENABREA Ambrata 33 cl    4

ERDINGER WEISSBIER 50 cl   5

BIRRA ARTIGIANALE DI RIMINI
AMARCORD GRADISCA lager chiara 5.2% ∙ 50 cl 7

AMARCORD VOLPINA  red ale 6.5% ∙ 50 cl 7

AMARCORD TABACHÉRA strong amber ale 9% ∙ 50 cl 7

VINI AL CALICE
Bollicine

BLANC DE NOIR 
EXTRA BRUT 
Tenuta Santa Lucia  

7

PIGNOLETTO 
SUPERIORE FRIZZANTE	
Lodi Corazza 

5

Bianchi

SCABI ∙ Rebola      
San Valentino

5

FAMOUS ∙ Famoso 
Santa Lucia

5

Rossi

SCABI ∙ Sangiovese
San Valentino

5

CASTELLO ∙ Merlot 
Podere Palazzo 

6

GRADISCI UNA BOTTIGLIA? 
RICHIEDI LA NOSTRA 
CARTA VINI

CAFFETTERIA
Espresso 1.30

Decaffeinato/Orzo 1.50

Caffè corretto 1.80

Cappuccino 1.80

AMARI E LIQUORI 4
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