
 

 
ANTIPASTI 

VORSPEISENBUFFET 

Selezione di formaggi 
Käseauswahl 

(7, 9, 12) 

Antipasti di carne e pesce 
Vorspeisen aus Fleisch und Fisch 

(2, 4, 14) 
Insalate miste 

Gemischte Salate 
(9) 

Verdure di stagione 
Gemüse der Saison 

(9) 
35 € 

PRIMI PIATTI E ZUPPE 
TEIGWAREN UND SUPPEN 

Minestrone di verdure di stagione 
Gemüseminestrone der Saison 

12 € 

Linguine con pesto di basilico alla genovese 
Linguine mit Basilikumpesto nach Genueser Art 

(1, 7, 8) 
13 € 

 
Lasagne al forno con radicchio tardivo 

e provola affumicata 
Überbackene Lasagne mit spätem Radicchio 

und geräuchertem Provola-Käse 
(1, 3, 7) 
14 € 

Pappardelle all’uovo con ragù di lepre 
Eier-Pappardelle mit Hasenragout 

(1, 3, 9) 
15 € 



 

 
PESCI E CARNI 
FISCH UND FLEISCH 

Coniglio alla cacciatora, funghi e polenta 
Kaninchen nach Jägerart, Pilze und Polenta 

19 € 

Coppa di maialino al forno con patate al rosmarino 
Ofengebratener Spanferkelnacken mit Rosmarinkartoffeln 

21 € 

Guancetta di maialino brasata al vino rosso 
con patata mantecata 

In Rotwein geschmorte Spanferkelbacke 
mit cremigem Kartoffelpüree 

22 € 

 
Tagliata di manzo alla brace 

con radicchio di Treviso tardivo in agrodolce 
Gegrilltes Rindfleisch in Scheiben 

mit süßsaurem spätem Radicchio aus Treviso 
23 € 

IL GRANDE CLASSICO DEL RISTORANTE TERRA 
DER GROSSE KLASSIKER DES RISTORANTE TERRA 

Costata di Fassona (consigliata per due persone) 
Costata di Fassona cotta alla griglia, 

servita con patate al forno, spinaci e salsa di accompagnamento. 
Rib-Eye vom Fassona-Rind (empfohlen für zwei Personen) 

Gegrilltes Rib-Eye vom Fassona-Rind, 
serviert mit Ofenkartoffeln, Spinat und einer begleitenden Sauce. 

(7, 9, 12) 
45 € 

(20 € PER GLI OSPITI IN MEZZA PENSIONE / FÜR GÄSTE MIT HALBPENSION) 

DESSERT 
NACHSPEISEN 

Frutta e dolci a buffet 
Obst- und Dessertbuffet 

8 € 

Sorbetti 
Sorbets 

5 € 



 

 
BUFFET OF APPETIZERS 

Selection of cheeses 
(7, 9, 12) 

Meat and fish starters 
(2, 4, 14) 

Mixed salads 
(9) 

Seasonal vegetables 
(9) 

35 € 

FIRST COURSES AND SOUPS 

Seasonal vegetable minestrone 
12 € 

Linguine with Genoese basil pesto 
(1, 7, 8) 
13 € 

 
Baked lasagne with late radicchio 

and smoked provola cheese 
(1, 3, 7) 
14 € 

Egg pappardelle with hare ragù 
(1, 3, 9) 
15 € 



 

 
FISH AND MEAT 

Hunter-style rabbit, mushrooms and polenta 
19 € 

Oven-roasted suckling pig neck with rosemary potatoes 
21 € 

Suckling pig cheek braised in red wine 
with creamy mashed potato 

22 € 

 
Chargrilled sliced beef 

with sweet and sour late radicchio from Treviso 
23 € 

THE GREAT CLASSIC OF THE RISTORANTE TERRA 

Fassona beef rib steak (recommended for two) 
Chargrilled Fassona rib steak, 

served with roast potatoes, spinach and an accompanying sauce. 
(7, 9, 12) 
45 € 

(20 € FOR HALF-BOARD GUESTS) 

DESSERTS 

Fruit and desserts buffet 
8 € 

Sorbets 
5 € 



 

 
BUFFET DE HORS-D’ŒUVRE 

Sélection de fromages 
(7, 9, 12) 

Hors-d’œuvre de viande et de poisson 
(2, 4, 14) 

Salades composées 
(9) 

Légumes de saison 
(9) 

35 € 

PREMIERS PLATS ET SOUPES 

Minestrone de légumes de saison 
12 € 

Linguine au pesto de basilic à la génoise 
(1, 7, 8) 
13 € 

 
Lasagnes au four au radicchio tardif 

et provola fumée 
(1, 3, 7) 
14 € 

Pappardelle aux œufs, ragoût de lièvre 
(1, 3, 9) 
15 € 



 

 
POISSONS ET VIANDES 

Lapin chasseur, champignons et polenta 
19 € 

Échine de cochon de lait au four, pommes de terre au romarin 
21 € 

Joue de cochon de lait braisée au vin rouge 
et pomme de terre crémeuse 

22 € 

 
Tagliata de bœuf grillée 

et radicchio tardif de Trévise à l’aigre-doux 
23 € 

LE GRAND CLASSIQUE DU RISTORANTE TERRA 

Côte de bœuf Fassona (recommandée pour deux personnes) 
Côte de bœuf Fassona grillée, 

servie avec pommes de terre au four, épinards 
et sauce d’accompagnement. 

(7, 9, 12) 
45 € 

(20 € POUR LES CLIENTS EN DEMI-PENSION) 

DESSERTS 

Buffet de fruits et de desserts 
8 € 

Sorbets 
5 € 


