BISTROT

MEDITERRANEAN HEALTHY BITES

ANTIPASTI
STARTERS
VORSPEISEN

Buffet degli antipasti
Appetizers buffet
Vorspeisenbuffet

28¢

Verdure cotte
Cooked vegetables
Gekochtes Gemiise

7€

Flan di zucca e funghi con fonduta leggera di Grana
Pumpkin and mushroom flan with a light Grana cheese fondue
Kiirbis-Pilz-Flan mit leichtem Grana-Fondue
(3.7)
15€

Rollé di pollo ripieno di spinaci,
radicchio tardivo al balsamico e maionese al rosmarino
Chicken roll stuffed with spinach,
late radicchio with balsamic vinegar and rosemary mayonnaise
Hdhnchenroulade mit Spinatfiillung,
Radicchio Tardiva mit Balsamico und Rosmarin-Mayonnaise
(3)
16€

Calamaro arrostito, crema di topinambur e pickles di barbabietola
Roasted squid, Jerusalem artichoke cream and pickled beetroot

Gerdsteter Kalmar, Topinamburcreme und eingelegte Rote Bete
(14)
19€

PRIMI PIATTI
FIRST COURSES
ERSTE GANGE

Zuppa di legumi con cavolo nero croccante e pane tostato
Legume soup with crispy black cabbage and toasted bread
Hiilsenfriichtesuppe mit knusprigem Schwarzkohl und gerdstetem Brot
(1

13¢€

Spaghetti al pomodorao datterino
Spaghetti with datterino tomatoes
Spaghetti mit Datterino-Tomaten
(1)
13€

Ravioli di pesce spada e lime, guazzetto rosso di cozze e vongole al limone
Swordfish and lime ravioli, red mussel and clam broth with lemon
Schwertfisch-Limetten-Ravioli, roter Miesmuschel- und Venusmuschelsud mit Zitrone
(1,3, 4, 14)
19€



BISTROT

SECONDI PIATTI
MAIN COURSES
HAUPTGERICHTE

Porro arrostito, zuppa Parmentier, porro fritto e cubi di Montasio
Roasted leek, Parmentier soup, fried leek and Montasio cheese cubes
Gerdsteter Lauch, Parmentier-Suppe, frittierter Lauch und Montasio-Wiirfel
(7)
16€

Fritto misto di pesce in carta paglia con maionese agli agrumi
Mixed fried fish in straw paper with citrus mayonnaise

Frittierte Meeresfriichte im Strohpapier mit Zitrus-Mayonnaise
(12,3, 4,14)
22¢

Guazzetto di pesce alla chioggiotta con chips di pane tostato
Chiaggia-style fish stew with toasted bread chips

Fischeintopf nach Chioggia-Art mit gerdsteten Brotchips
(12,4, 14)
24¢

Tagliata di scottona, rucola fritta e Grana
Sliced heifer steak, fried racket and Grana
Tagliata vom Jungrind, frittierte Rucola und Grana
(7)
26€

SFizi
SNACKS
SNACKS

Cheeseburger ai sapori euganei:
manzo nostrano, Asiago, radicchio caramellato e senape al miele dei Colli
Cheeseburger with Euganean flavours:
local beef, Asiago, caramelised radicchio and Colli honey mustard
Cheeseburger mit euganeischen Aromen:

heimisches Rind, Asiago, karamellisierter Radicchio und Honigsenf aus den Colli
(1,7,10)
18€
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PIZZE
PizzAs
PIZZEN

Margherita: pomodoro, mozzarella e basilico
Margherita: tomato, mozzarella and basil

Margherita: Tomate, Mozzarella und Basilikum
(17)
12€

Acciughe e burrata: pomodoro, acciughe e burrata
Anchovies and burrata: tomato, anchovies and burrata

Sardellen und Burrata: Tomate, Sardellen und Burrata
(1,4,7)
16 €

Galzignano: conserva dei nostri orti, funghi e prosciutto crudo di Montagnana
Galzignano: home-grown tomato preserve, mushrooms and Montagnana cured ham
Galzignano: Tomatenkonserve aus unseren Gdrten, Pilze und Montagnana-Rohschinken
(1)
17€

DESSERT
DESSERTS
NACHSPEISEN

Gelati e sorbetti
Ice cream and sorbets

Eiscreme und Sorbets
(37)
6€

Tagliata di frutta
Fresh sliced fruit
Geschnittenes Obst
1€

Vassoio dei dolci della giornata
Tray of the day's desserts

Tablett mit den SiiBspeisen des Tages
(3,6,7,8)
8¢



