
 

 
A  N  T  I  P  A  S  T  I 

B  U  F  E  T   M  I  T   V  O  R  S  P  E  I  S  E  N 
  
 

Selezione di formaggi 
Käseauswahl   

(7, 9, 12) 
 

Antipasti di carne e pesce   
Vorspeisen aus Fleisch und Fisch   

(2, 4, 14) 
 

Insalate miste 
Gemischte Salate 

(4) 
 

Verdure di stagione 
Gemüse der Saison 

(4) 
 

3 0 € 

 
 

P R I M I  P I A T T I  E  Z U P P E  
T E I G W A R E N   U N D   S U P P E 

   
Gazpacho con crostini all’olio   

Gazpacho mit Olivenöl-Croutons  
(1) 

1 2 € 
 

Gnocco all’amatriciana con pecorino romano  
Gnocchi nach Amatriciana Art mit Pecorino Romano  

(1, 7) 
1 3 € 

 
Panciotti melanzane e provola con crema di taleggio e melanzane croccanti  

Panciotti mit Auberginen und Provola, Taleggio-Creme und knusprigen Auberginen 
(1, 3, 7)  
1 4 € 

 
Linguine al ragù di moscardini, pomodorini e olive taggiasche  

Linguine mit Moschuskraken-Ragout, Kirschtomaten und Taggiasca-Oliven 
 (1, 4) 
1 5 € 

 
 



 

 
P E S C I  E  C A R N I 

F I S C H  U N D  F L E I S C H 
 

    
Pluma di maialino con patate al forno  

   Iberisches Schweinepluma mit Ofenkartoffeln  
1 9 € 

 
Picanha alla griglia con caponata di verdure  

 Gegrillte Picanha mit Gemüse-Caponata 
2 1 € 

 
Petto d’anatra all’arancia con patata mantecata 

Entenbrust an Orangensauce mit cremigem Kartoffelpüree  
(7) 

2 2 € 
 

Carré d’agnello con spinaci al burro  
Lammkarree mit Butterspinat  

(7) 
2 3 € 

 
 
 
 

D  E  S  S  E  R  T 
 
 

  Frutta e dolci a buffet 
Obst- und Dessertbuffet 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello  

Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce 
(1,3,7) 
8 € 

 
 
 
 
  
 
 



 

 

  
 B U F F E T  O F  A P P E T I Z E R S  

 
Selection of cheeses  

(7, 9, 12) 
 

 Meat and fish starters  
(2, 4, 14)   

 
Mixed salads  

(9)  
 

 Seasonal vegetables 
(9)  
 

3 0 € 
 
 

  
 

 
 

F  I  R  S  T   C  O  U  R  S  E   A  N  D   S  O  U  P 
 
 

  Gazpacho with olive oil croutons 
( 1 ) 

1 2 € 
 

  Gnocchi Amatriciana style with Pecorino Romano cheese 
( 1, 7 ) 
1 3 € 

 
Panciotti stuffed with eggplant and provola cheese,  

Taleggio cream and crispy eggplant 
( 1, 3, 7 ) 
1 4 € 

 
 Linguine with baby octopus ragout, cherry tomatoes and Taggiasca olives  

( 1, 4 )  
1 5 € 

  



 

 

 
 

F  I  S  H   A  N  D   M  E  A  T 
 
 

Iberian pork pluma with roasted potatoes  
1 9 € 

 
Grilled picanha with vegetable caponata 

2 1 € 
 

 Duck breast with orange sauce and creamy mashed potatoes  
( 7 ) 

2 2 € 
 

Rack of lamb with buttered spinach  
( 7 ) 

2 3 € 
 

 
 

D  E  S S  E  R  T  
 

 
Fruit and desserts buffet 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce 

( 1, 3, 7 ) 
8 € 

 
 


