RISTORANTE

Selezione di formaggi

Kdseauswahl
(7,9,12)

Antipasti di carne e pesce

Vorspeisen aus Fleisch und Fisch
(2,4,14)

Insalate miste
Gemischte Salate
(4)

Verdure di stagione
Gemiise der Saison
(4)
30€

Gnocchi di patate con ragu di anatra

Kartoffelknddel mit Entenragout
(1,37)
11€

Zuppa di ceci con frutti di mare

Kichererbsensuppe mit Meeresfriichten
(2,4, 14)
12¢€

Ravioli di astice con battuto di Crostacei e champignon

Hummerravioli mit gehackten Krustentieren und Pilzen
(123,47
13€

Tagliolini al nero su salsa di pomodorini arrosto e cappesante
Tagliolini mit schwarzen auf einer Sauce von gerdsteten

Kirschtomaten und Jakobsmuscheln
(13,4, 14)
14 €



RISTORANTE

Guancia di manzo brasata con polenta di storo
Geschmorte Rinderbacke mit Polenta von Storo
19€

Filetto di branzino alla griglia con taccole e coulis di pomodorini
Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Zuckerschoten und Kirschtomatencoulis

(4)
21¢€

Salmone alla plancia con zucchine e cipolla croccante

Gegrillter Lachs mit Zucchini und knusprigen Zwiebeln
(4)
22¢€

Tonno scottato alla soia e cous cous di verdure

Gebratener Thunfisch mit Soja und Gemiise-Couscous
(4,6,9)
22¢€

Triangoli di chiacchiere con crema allo zabaione,
amarene e scaglie di cioccolato

Chiacchiere-Dreiecke mit Zabaglione-Creme, Sauerkirschen und Schokoladenstiickchen
(13,7,12)
8¢

Cannolo siciliano con ricotta di pecora e salsa di mandorle

Sizilianischer Cannolo mit Schafsricotta und Mandelsauce
(13,7,12)
7€

Sferette di baba al limoncello con crema pasticcera e tuille di pistacchio

Limoncello-Baba-Bdllchen mit Pudding und Pistazien-Tuille
(137812
8¢

Dessert Galzignano Resort
Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello

Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce
(137)
8¢



AQUA

*RISTORANTE -

APPETIZERS

Selection of cheeses
(7,9.12)

Meat and fish starters
(2,4,14)

Mixed salads
(4)

Seasonal vegetables
(4)

30€

FIRSTCOURSEANDSOUP

Potato dumplings with duck ragout
(137)
1€

Chickpea soup with seafood
(2,4,14)
12€

Lobster ravioli with chopped crustaceans and champignons
(13,4,7)
13€

Tagliolini with black on a sauce of roasted cherry tomatoes and scallops
(1,3,414)
14¢€



RISTORANTE

Braised beef cheek with polenta from Storo
19€

Grilled sea bass fillet with snow peas and cherry tomato coulis
(4)
21¢€

Grilled salmon with courgettes and crispy onion
(4)
22¢€

Seared tuna with soya and vegetable cous cous
(46,9)
23¢€

Triangles of chiacchiere with zabaglione cream, sour cherries
and chocolate chips
(1,3,7,12)
7€

Sicilian cannolo with sheep ricotta and almond sauce
(1,3,7,12)
8¢

Limoncello baba spheres with custard
(1,3,7,812)
8¢

Dessert Galzignano Resort
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce
(1,3,7)
8€



AQUA

RISTORANTE

STARTERS

Sélection de fromages
(7,9,12)

Hors-d'ceuvre de viande et de poisson
(5,2 414)

Salades (co;nposées
4

Légumes de saison
(4)

30¢€

ENTREESETPOTAGES

Boulettes de pommes de terre au ragodt de canard
(1,3,7)
1€

Soupe de pois chiches aux fruits de mer
(2, 4, 14)
12€

Raviolis de homard aux crustacés hachés et aux champignons
(13,47
13€

Tagliolini au noir sur une sauce de tomates cerises roties et de pétoncles
(1,3, 4,14)
14€



RISTORANTE

Joue de beeuf braisée avec polenta de Storo
19€

Filet de bar grillé avec pois mange-tout et coulis de tomates cerises
(4)
21¢€

Saumon grillé avec courgettes et oignon croustillant
(4)
22¢€

Thon saisi au soja et au couscous de légumes
(46,9)
23¢€

Triangles de chiacchiere a la creme de zabaglione, aux griottes et
aux pépites de chocolat
(13,7,12)
1€

Cannolo sicilien a la ricotta de brebis et sauce aux amandes
(1,3.7.12)
8 €

Spheres de baba au limoncello avec creme patissiére et tuile a la pistache
(]l 31 71 81 ]2)
8¢

Dessert Galzignano Resort
Créeme au caramel salé, brownies et sauce au caramel
1,37
8€



