
 

 
A  N  T  I  P  A  S  T  I 

V  O  R  S  P  E  I  S  E  N    B Ü F F E T 
  

Selezione di formaggi 
Käseauswahl   

(7, 9, 12 ) 
 

Antipasti di carne e pesce   
Vorspeisen aus Fleisch und Fisch   

(2, 4, 14) 
 

Insalate miste 
Gemischte Salate 

(4) 
 

Verdure di stagione 
Gemüse der Saison 

(4) 
2 5 € 

 
 
 

P R I M I  P I A T T I  E  Z U P P E  
N U D E L S P E Z I A L I T Ä T E N 

 
Zuppa di verdure 

 Gemüsesuppe der Saison 
(9) 

1 1 € 
 

Tortelli rustici di capriolo, crema zucca e porcini 
Rustikale Tortelli mit Wildfleisch, Kürbiscreme und Steinpilzen   

(1, 3, 9) 
1 2 € 

 
Gnocchi di patate con gamberi, la loro bisque e pistacchi  
Kartoffelgnocchi mit Garnelen, deren Bisque und Pistazien 

(1, 2, 3, 4) 
1 3 € 

 
Spaghetti alle vongole, zucchine e salicornia 

Spaghetti mit Venusmuscheln, Zucchini und Salicornia  
(1, 2, 3, 13, 14) 

1 4 € 

 
 
 



 

P E S C I  E  C A R N I 
F I S C H  U N D  F L E  S C H 

 
Ossobuco di vitello brasato e patate schiacciate al limone 

Geschmorte Kalbshaxen und Zitronen-Kartoffelpüree 
(9, 12) 
1 9 € 

 
Ombrina alla griglia con broccoli e mandorle  
Gegrillter Maifisch mit Brokkoli und Mandeln 

(4, 8) 
2 1 € 

 
Salmone marinato alla soia e verdure al vapore 

 Mit Soja marinierter Lachs und gedünstetes Gemüse 
(6, 8) 

2 2 € 
 

Tentacolo di polpo scottato, crema di fagioli borlotti e cime di rapa 
Gebratene Tintenfischtentakel, Creme von Borlotti-Bohnen und Steckrüben  

(4) 
2 3 € 

 

 

D  E  S  S  E  R  T  
 N A C H S P E I S E N  

  
 Cannolo siciliano con salsa alle mandorle  

Sizilianischer Cannolo mit Mandelsauce 
(1, 3, 7, 8, 12) 

7 € 
 

    Sfera di babà al limoncello con frutti di bosco 
Limoncello Baba Ball mit Beeren 

(1, 3, 7, 12) 
8 € 

 
Bonet con salsa all’arancia, gelato cioccolato e rhum  

Bonet mit Orangensauce, Schokoladeneis und Rum 
(1, 3, 7, 8, 12)  

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello  

Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce 
(1,3,7) 
8 € 



 

 

A  P  P  E  T  I  Z  E  R  S 
 

Selection of cheeses  
( 7, 9, 12 ) 

 
 Meat and fish starters   

( 2, 4, 14 ) 
 

Mixed salads  
( 4 ) 

 
 Seasonal vegetables 

( 4 ) 
 

2 5 € 
 
 
 

 

 
 
 

  F  I  R  S  T   C  O  U  R  S  E   A  N  D   S  O  U  P 
 

Seasonal vegetable soup  
( 9 ) 
1 1 € 

 
Rustic tortelli with venison, pumpkin cream and porcini mushrooms 

( 1, 3, 9 ) 
1 2 €  

 
Potato gnocchi with prawns, their bisque and pistachios  

( 1, 2, 3, 4 ) 
1 3 € 

 
Spaghetti with clams, courgette and salicornia  

( 1, 2, 3, 13, 14 ) 
1 4 € 

 



 

 

F  I  S  H   A  N  D   M  E  A  T 
 

           Braised veal shanks and lemon mashed potatoes 
( 9, 12 ) 
1 9 € 

 
Grilled shad with broccoli and almonds  

( 4, 8 ) 
2 1 €   

 
Soy marinated salmon and steamed vegetables  

( 6, 8 ) 
2 2 € 

 
Seared octopus tentacle, cream of borlotti beans and turnip tops 

 ( 4 ) 
2 3 € 

 
 
 
 

D  E  S  S  E  R  T 
 

Sicilian cannolo with almond sauce 
( 1, 3, 7, 8, 12 ) 

7 € 
 

   Limoncello baba ball with berries  
( 1, 3, 7, 12 ) 

8 € 
 

Bonet with orange sauce, chocolate ice cream and rum  
 ( 1, 3, 7, 8, 12 ) 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce 

( 1, 3, 7 ) 
8 € 



 

 

 
 

S  T  A  R  T  E  R  S 
 

 Sélection de fromages   
( 7, 9, 12 ) 

 
Hors-d'œuvre de viande et de poisson   

( 5, 2, 4, 14 ) 
 

Salades composées 
( 4 ) 

 
Légumes de saison 

( 4 ) 
 

2 5 € 
 
 
 
 

 

 

 

E N T R E’ E S  E T  P O T A G E S 
 
 

Soupe de légumes de saison  
( 9 ) 
1 1 € 

 
Tortelli rustiques au cerf, à la crème de potiron et aux cèpes  

(1, 3, 9) 
1 2 € 

 
Gnocchi de pommes de terre aux crevettes, à leur bisque et aux pistaches  

(1, 2, 3, 4) 
1 3 € 

 
 Spaghetti aux palourdes, courgettes et salicornes   

(1, 2, 3, 13, 14) 
1 4 € 

 



 

 

 
 

P O I S S O N  E T  V IA N D E S 
 

   
Jarret de veau braisé et purée de pommes de terre au citron 

(9, 12) 
1 9 € 

 
Alose grillée avec brocoli et amandes   

(4, 8) 
2 1 € 

 
 Saumon mariné au soja et légumes vapeur 

(6, 8) 
2 2 € 

 
Tentacule de poulpe saisi, crème de haricots borlotti et fanes de navet   

(4) 
2 3 € 

 
 
 

 
D  E  S  S  E  R  T 

 
Cannolo sicilien à la sauce aux amandes 

(1, 3, 7, 8, 12) 
7 €  

 
Boule de baba au limoncello et aux baies sauvages  

(1, 3, 7, 8, 12) 
8 € 

 
Bonet avec sauce à l'orange, glace au chocolat et rhum 

(1, 3, 7, 8, 12) 
8 € 

 
Dessert Galzignano Resort 

Crème au caramel salé, brownies et sauce au caramel 
 (1, 3, 7) 

8 € 
 


