
 

 
A  N  T  I  P  A  S  T  I 

V  O  R  S  P  E  I  S  E  N    B Ü F F E T 
  

Selezione di formaggi 
Käseauswahl   

(7, 9, 12 ) 
 

Antipasti di carne e pesce   
Vorspeisen aus Fleisch und Fisch   

(2, 4, 14) 
 

Insalate miste 
Gemischte Salate 

(4) 
 

Verdure di stagione 
Gemüse der Saison 

(4) 
2 5 € 

 
 

 
P R I M I  P I A T T I  E  Z U P P E  

N U D E L S P E Z I A L I T Ä T E N 
 

Zuppa di verdure con farro 
Gemüsesuppe mit Dinkel 

(1, 9) 
1 1 € 

 
Orecchiette alle cime di rapa, polvere di porcini e croccante di guanciale 

Orecchiette-Nudeln mit Steckrüben, Steinpilzpulver und knusprigem Guanciale 
(1, 4) 
1 2 € 

 
Fregola mantecata con tonno e fiori di zucca 

Fregola mit Thunfisch und Zucchiniblüten   
(1, 2, 3, 4) 

1 3 € 
 

Bigoli di Bassano all'amatriciana di mare 
Bigoli aus Bassano mit Meeresfrüchten Amatriciana 

(1, 2, 4, 14) 
1 4 € 

 
 
 



 

 
P E S C I  E  C A R N I 

F I S C H  U N D  F L E  S C H 
 

Coniglio ripieno alla veneta con cicoria di campo in padella 
  Gefülltes Kaninchen nach veneta Art mit gebratener Zichorie 

(8) 
1 9 € 

 
Filetto di branzino con salsa di prezzemolo e patate bollite 

Seebarschfilet mit Petersiliensauce und Salzkartoffeln 
(4) 

2 1 € 
 

Rombo allo spumante e verdure di stagione 
Steinbutt mit Sekt und Gemüse der Saison 

(4, 7, 9) 
2 2 € 

 
Scaloppa di salmone scottato con "fresh salad" 
 Gebratenes Lachsschnitzel mit frischem Salat 

(2, 4) 
2 3 € 

 
 

D  E  S  S  E  R  T  
 N A C H S P E I S E N  

  
   Gelato al miele e timo con frutti rossi e tuille al pistacchio 

Honig-Thymian-Eis mit roten Früchten und Pistazien-Tuille 
7 € 

 
Sfera di babà al limoncello su tartare di fragole e menta  

Limoncello-Baba-Ball auf Erdbeer-Minz-Tartar 
(1, 3, 7, 12) 

8 € 
 

Panna cotta ai mirtilli con salsa di cioccolato bianco e spugna al cacao 
Blaubeer-Sahnepudding mit weißer Schokoladensauce und Kakaobiskuit 

(1, 3, 7) 
8 € 

 
Dessert Galzignano Resort  

Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello  
Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce 

(1,3,7) 
8 € 



 

 

A  P  P  E  T  I  Z  E  R  S 
 

Selection of cheeses  
( 7, 9, 12 ) 

 
 Meat and fish starters   

( 2, 4, 14 ) 
 

Mixed salads  
( 4 ) 

 
 Seasonal vegetables 

( 4 ) 
 

2 5 € 
 
 
 

 

 
 
 

 
  F  I  R  S  T   C  O  U  R  S  E   A  N  D   S  O  U  P 

 
Vegetable soup with spelt 

( 1, 9 ) 
1 1 € 

 
Orecchiette pasta with turnip tops, porcini mushroom powder  

and crispy guanciale 
( 1, 4 ) 
1 2 €  

 
 Fregola with tuna and courgette flowers 

( 1, 2, 3, 4 ) 
1 3 € 

 
Bigoli from Bassano with seafood amatriciana 

( 1, 2, 4, 14 ) 
1 4 € 



 

 

 
F  I  S  H   A  N  D   M  E  A  T 

 
Veneto-style stuffed rabbit with pan-fried chicory 

( 8 ) 
1 9 € 

 
Sea bass fillet with parsley sauce and boiled potatoes 

( 4 ) 
2 1 € 

 
Turbot with sparkling wine and seasonal vegetables 

( 4, 7, 9 ) 
2 2 € 

 
 Seared salmon escalope with fresh salad 

( 2, 4 ) 
2 3 € 

 
 

 
 
 
 

D  E  S  S  E  R  T 
 

Honey and thyme ice cream with red fruits and pistachio tuille 
( 1, 3, 7, 8 ) 

7 € 
 

Limoncello baba ball on strawberry and mint tartare 
( 1, 3, 7, 12 ) 

8 € 
 

Blueberry panna cotta with white chocolate sauce and cocoa sponge  
( 1, 3, 7 ) 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce 

( 1, 3, 7 ) 
8 € 


