
 

A  N  T  I  P  A  S  T  I 
B  U  F  E  T   M  I  T   V  O  R  S  P  E  I  S  E  N 

  
Selezione di formaggi 

Käseauswahl   
(7, 9, 12) 

 
Antipasti di carne e pesce   

Vorspeisen aus Fleisch und Fisch   
(2, 4, 14) 

 
Insalate miste 

Gemischte Salate 
(4) 
 

Verdure di stagione 
Gemüse der Saison 

(4) 
 

2 5 € 

 
 

P R I M I  P I A T T I  E  Z U P P E  
T E I G W A R E N   U N D   S U P P E 

 
Crema di cipolle alla veneta con chips di pane nero   
Zwiebelcreme nach Veneta Art mit Schwarzbrotchips 

 (1) 
1 1 € 

 
Orecchiette saltate con broccoli, salsiccia e pecorino 

Orecchiette mit Brokkoli, Wurst und Pecorino-Käse  
(1, 7) 

1 2 € 
 

Lasagna gratinata al forno alla bolognese   
Lasagna bolognese 

(1, 3, 7) 
1 3 € 

 
Tagliatelle rustiche con ragù di cinghiale al profumo di ginepro 

Rustikale Tagliatelle mit Wildschweinragout mit Wacholdergeschmack 
 (1, 3) 
1 4 € 

 
 

 
 



 

P E S C I  E  C A R N I 
F I S C H  U N D  F L E  S C H 

 
Coda alla vacinara e patate mantecate all’olio  

Ochsenschwanz nach vaccinara Art mit Öl aufgeschlagene Kartoffeln  
1 8 € 

 
Bocconcini di vitello in umido con verdure e purè di patate 
Geschmorte Kalbskoteletts mit Gemüse und Kartoffelpüree 

2 0 € 
 

Costolette d’agnello al forno alle erbette con verze stufate   
Gebratene Lammkoteletts mit Kräutern und gedünstetem Wirsingkohl 

2 2 € 
 

Calamari alla chioggiotta e polentina morbida   
 Tintenfisch nach Chioggiotta-Art und weiche Polenta 

(4) 
2 2 € 

 
 
 
 
 
 

D  E  S  S  E  R  T 
 
 

  Frutta e dolci a buffet 
Obst- und Dessertbuffet 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello  

Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce 
(1,3,7) 
8 € 

 
 
 
 
  
 
 



 

 
 

 B U F F E T  O F  A P P E T I Z E R S  
 

Selection of cheeses  
(7, 9, 12) 

 
 Meat and fish starters  

(2, 4, 14)   
 

Mixed salads  
(9)  
 

 Seasonal vegetables 
(9)  
 

2 5 € 
 
 

  
 

 
 

 
F  I  R  S  T   C  O  U  R  S  E   A  N  D   S  O  U  P 

 
Onion cream Veneto-style with black bread chips  

( 1 ) 
1 1 € 

 
Sautéed orecchiette with broccoli, sausage and pecorino cheese  

( 1, 7 ) 
1 2 € 

 
Lasagna bolognese 

( 1, 3, 7 ) 
1 3 € 

 
Rustic tagliatelle with juniper-flavoured wild boar ragout 

( 1, 3 )  
1 4 € 

 



 

 
 

F  I  S  H   A  N  D   M  E  A  T 
 

Oxtail and potatoes whipped with oil 
1 8 € 

 
Stewed veal chunks with vegetables and mashed potatoes 

2 0 € 
 

Roast lamb chops with herbs and stewed cabbage  
2 2 € 

 
Kalamari chioggiotta style and soft polenta   

2 2 € 
 

 
 
 
 
 

D  E  S S  E  R  T  
 

 
Fruit and desserts buffet 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce 

( 1, 3, 7 ) 
8 € 

 
 


