
 

A  N  T  I  P  A  S  T  I 
V  O  R  S  P  E  I  S  E  N    B Ü F F E T 

  
 

Selezione di formaggi 
Käseauswahl   

(7, 9, 12 ) 
 

Antipasti di carne e pesce   
Vorspeisen aus Fleisch und Fisch   

(2, 4, 14) 
 

Insalate miste 
Gemischte Salate 

(4) 
 

Verdure di stagione 
Gemüse der Saison 

(4) 
2 5 € 

 
 

P R I M I  P I A T T I  E  Z U P P E  
N U D E L S P E Z I A L I T Ä T E N 

 
Zuppa di patate, porri e cozze 
Kartoffel-Lauch-Muschelsuppe 

(9, 14) 
1 1 € 

 
Penne rigate al ragù di verdure e fonduta di scamorza affumicata 
Penne mit Gemüseragout und geräuchertem Scamorza- Käsefondue 

(1, 3, 7) 
1 2 € 

 
 Ravioli di baccalà, salsa di scarola, pachino candito e polvere di olive  

Ravioli mit gesalzenem Kabeljau, Escarole-Sauce,  
kandierten Kirschtomaten und Oliven  

(1, 3, 4) 
1 3 € 

 
Gnocchi di patate della nonna alla genovese di tonno 

Kartoffelgnocchi mit Thunfischsauce 
(1, 3, 4, 9) 
1 4 € 

 
 

 



 

P E S C I  E  C A R N I 
F I S C H  U N D  F L E  S C H 

 
 

Filetto di manzo e cardoncelli alla griglia 
 Gegrilltes Rinderfilet und Cardoncelli-Pilze 

1 9 € 
 

Scaloppa di pescespada al salmoriglio con rucola e pecorino 
Schwertfischschnitzel nach Salmoriglio Art mit Rucola und Pecorino-Käse 

(4, 7) 
2 0 € 

 
Filetto di rombo in padella con spicchi di pompelmo rosa e broccolo 

Gebratenes Steinbuttfilet mit rosa Grapefruitscheiben und Brokkoli 
(4) 

2 2 € 
 

Tentacolo di polpo in insalata di borlotti, ceci e patate 
Krakententakel mit Borlotti, Kichererbsen und Kartoffelsalat 

(14) 
2 3 € 

 

D  E  S  S  E  R  T  
 N A C H S P E I S E N  

  
Semifreddo alle mandorle, salsa cioccolato 

Mandelparfait, Schokoladensauce 
(1, 3, 7, 8) 

7 € 
 

Cubotto di bavarese ai marron- glacé e gelé al mandarino  
Maronenglacé-Bavarois und Mandarinengelee 

(1, 3, 7, 12) 
7 € 

 
Panna cotta all’antica con crumble al cioccolato e salsa al caramello 

 Panna Cotta mit Schokoladenstreuseln und Karamellsauce 
(1, 3, 7) 
8 € 

 
Dessert Galzignano Resort  

Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello  
Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce 

(1,3,7) 
8 € 

 
 



 

A  P  P  E  T  I  Z  E  R  S 
 

Selection of cheeses  
( 7, 9, 12 ) 

 
 Meat and fish starters   

( 2, 4, 14 ) 
 

Mixed salads  
( 4 ) 

 
 Seasonal vegetables 

( 4 ) 
 

2 5 € 
 
 
 

 

 
 
 

 
  F  I  R  S  T   C  O  U  R  S  E   A  N  D   S  O  U  P 

 
Potato, leek and mussel soup 

( 9, 14 ) 
1 1 € 

 
 Penne with vegetable ragout and smoked scamorza cheese fondue 

( 1, 3, 7 ) 
1 2 € 

 
Ravioli with salt cod, escarole, candied cherry tomatoes and olives 

( 1, 3, 4 ) 
1 3 € 

 
Potato gnocchi with tuna sauce 

( 1, 3, 4, 9 ) 
1 4 €  

 



 

F  I  S  H   A  N  D   M  E  A  T 
 

Grilled fillet of beef and cardoncelli mushrooms 
1 9 € 

 
Swordfish escalope with rocket and pecorino cheese 

( 4, 7 ) 
2 0 € 

 
Fillet of turbot with pink grapefruit and broccoli 

( 4 ) 
2 2 € 

 
Octopus tentacle with borlotti, chickpea and potato salad 

( 14 ) 
2 3 € 

 
 
 

 
 

D  E  S  S  E  R  T 
 

Almond parfait, chocolate sauce   
( 1, 3, 7, 8 ) 

7 € 
 

Marron glacé bavarois with mandarin jelly 
( 1, 3, 7, 12 ) 

7 € 
 

Panna cotta with chocolate crumble and caramel sauce   
( 1, 3, 7 ) 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce 

( 1, 3, 7 ) 
8 € 


