RISTORANTE

Selezione di formaggi

Kdseauswahl
(7.9,12)

Antipasti di carne e pesce

Vorspeisen aus Fleisch und Fisch
(2,4,14)

Insalate miste

Gemischte Salate
(4)

Verdure di stagione
Gemiise der Saison
(4)
25¢€

Crema di lenticchie rosse e calamari

Creme von roten Linsen und calamri
(9, 14)
11€

Ravioli del plin con fonduta di Asiago e prosciutto

Plin Ravioli mit Asiagofondue und Schinken
(37
12¢€

Spaghetti alla chitarra con ragu di tonno

Spaghetti mit Thunfischragout
(134.9)
13€

Calamarata all'amatriciana di pesce

Calamarata mit Fischsauce Amatriciana
(12,4, 14)
14 €



RISTORANTE

Fracosta di manzo ai 3 pepi con cavolini di Bruxelles e chiodini

Rinderhals mit 3 Paprikaschoten mit Rosenkohl und Champignons
(7)
18€

Filetto di merluzzo su crema di sedano con patate allo zafferano

Kabeljaufilet auf Selleriecreme mit Safrankartoffeln
(4,9)
19€

Scaloppa di salmone arrostita al sesamo con cavolfiori al curry rosso

Mit Sesam gebratenes Lachsschnitzel mit ratem Curry-Blumenkohl
(4,7,1)
22¢€

Baccala mantecato con puntarelle alle acciughe

Kabeljau-Mantecato mit Sardellen-Zichorie
(4,6)
23¢€

Macedonia di frutta con sorbetto di passion fruit

Obstsalat mit Passionsfruchtsorbet
(12)
1€

Semifreddo alla banana, salsa al caffe

Bananenparfait, Kaffeesauce
(137)
1€

Bavarese al Grand Marnier al coulis di cachi

Bayerische Grand Marnier-Creme mit Kaki-Coulis
(13712
8¢

Dessert Galzignano Resort
Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello

Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce
(137)
8¢



AQUA

*RISTORANTE -

APPETIZERS

Selection of cheeses
(7,912)

Meat and fish starters
(2,4,14)

Mixed salads
(4)

Seasonal vegetables
(4)

25¢€

FIRSTCOURSEANDSOUP

Cream of red lentils and calamari
(4,13,14)
11€

Ravioli with Asiago fondue and ham
(1,2.4)
12€

Spaghetti alla chitarra with tuna ragout
(1,3,49)
13€

Calamarata with fish amatriciana sauce
(1,2,414)
14 €



RISTORANTE

Beef neck with 3 peppers with brussels sprouts and baby mushrooms
(7)

18€

Cod fillet on celery cream with saffron potatoes
(49)
20¢€

Sesame roasted salmon escalope with red curry cauliflower
(47,1)
22¢€

Codfish creamed with anchovy chicory
(47)
23¢€

Fruit salad with passion fruit sorbet
(12)
1€

Banana parfait, coffee sauce
(13,7)
7€

Grand Marnier bavarian cream with persimmon coulis
(1,3,7,12)
8¢

Dessert Galzignano Resort
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce
(1,3,7)
8¢



