
 

A  N  T  I  P  A  S  T  I 
B  U  F  E  T   M  I  T   V  O  R  S  P  E  I  S  E  N 

  
Selezione di formaggi 

Käseauswahl   
(7, 9, 12) 

 
Antipasti di carne e pesce   

Vorspeisen aus Fleisch und Fisch   
(2, 4, 14) 

 
Insalate miste 

Gemischte Salate 
(4) 
 

Verdure di stagione 
Gemüse der Saison 

(4) 
 

2 5 € 

 
 

P R I M I  P I A T T I  E  Z U P P E  
T E I G W A R E N   U N D   S U P P E 

 
Crema di fagioli borlotti e crostini di pane al rosmarino    

Borlotti-Sahnebohnen und Rosmarin-Brotcroutons 
 (1) 

1 1 € 
 

Gocce di zucca al burro, erba cipollina e crema di pecorino di fossa 
Kürbisgnocchi mit Butter, Schnittlauch und Fossa-Pecorino-Käsecreme  

(1, 7) 
1 2 € 

 
Tagliatelle rustiche all’uovo al ragù di coniglio   
Rustikale Eier-Tagliatelle mit Kaninchenragout   

(1, 3) 
1 3 € 

 
Ravioli ripieni di chianina, radicchio di Treviso  e scamorza affumicata 

Ravioli gefüllt mit Chianina-Rindfleisch, Radicchio aus Treviso und  
geräuchertem Scamorza-Käse 

 (1, 3, 7) 
1 4 € 

 
 

 



 

 
P E S C I  E  C A R N I 

F I S C H  U N D  F L E  S C H 
 

Petto di faraona alle erbette con funghi porcini e catalogna ripassata   
Perlhuhnbrust mit Kräutern, Steinpilzen und Chicorée  

(7)  
1 8 € 

 
 Bocconcini di cinghiale in salmi e polenta di storo 
 Wildschweinkoteletts in Salmi und Polenta di Storo 

1 9 € 
 

Lombatina di cervo glassata ai frutti rossi e patata mantecata all’olio  
Rehkotelett glasiert mit roten Früchten und Kartoffelpüree mit Öl 

2 1 € 
 

Battuta di manzo di black angus alla griglia e patate al timo  
 Gegrilltes Black-Angus-Rindssteak und Thymiankartoffeln 

2 2 € 
 
 
 
 
 
 

D  E  S  S  E  R  T 
 
 

  Frutta e dolci a buffet 
Obst- und Dessertbuffet 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Cremoso al caramello salato, brownies e salsa al caramello  

Gesalzene Karamellcreme, Brownies und Karamellsauce 
(1,3,7) 
8 € 

 
 
 
 
  
 
 



 

 
 

 B U F F E T  O F  A P P E T I Z E R S  
 

Selection of cheeses  
(7, 9, 12) 

 
 Meat and fish starters  

(2, 4, 14)   
 

Mixed salads  
(9)  
 

 Seasonal vegetables 
(9)  
 

2 5 € 
 
 

  
 

 
 

 
F  I  R  S  T   C  O  U  R  S  E   A  N  D   S  O  U  P 

 
Creamed borlotti beans and rosemary bread croutons  

( 1 ) 
1 1 € 

 
Pumpkin gnocchi with butter, chives and Fossa pecorino cheese cream  

( 1, 7 ) 
1 2 € 

 
Rustic egg tagliatelle with rabbit ragout  

( 1, 3 ) 
1 3 € 

 
Ravioli stuffed with Chianina beef, Treviso radicchio and smoked scamorza cheese 

( 1, 3, 7 )  
1 4 € 

 



 

 
 

F  I  S  H   A  N  D   M  E  A  T 
 

Guinea fowl breast with herbs, porcini mushrooms and chicory 
1 8 € 

 
Chunks of wild boar in salmi and polenta di storo   

1 9 € 
 

Venison loin glazed with red fruits and potato whipped with oil   
2 1 € 

 
Grilled black angus beef steak and thyme potatoes   

2 2 € 
 

 
 
 
 
 

D  E  S S  E  R  T  
 

 
Fruit and desserts buffet 

8 € 
 

Dessert Galzignano Resort  
Salted caramel cream, brownies and caramel sauce 

( 1, 3, 7 ) 
8 € 

 
 


