
F O O D  &  D R I N K



·  I prezzi sono espressi in EURO.

· Siamo desolati ma non possiamo accontentare pienamente clienti che 
osservano diete vegane o vegetariane.

·  In caso di allergie od intolleranze non comunicate in fase di prenotazione 
e se tali esigenze si traducessero in una perdita dei nostri standard e della 
nostra filosofia, potremmo non essere in grado di soddisfare la richiesta.

· Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni è possibile consultare l’ap-
posita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

· Tutti i nostri prodottI serviti crudi o marinati sono preventivamente sotto-
posti a procedura di abbattimento di temperatura come prescritto dalla 
normativa CE 853/2004.

· Pur ricercando sempre il prodotto fresco e solo qualora non fosse pre-
sente un’alternativa, alcuni di essi potrebbero essere acquistati surgelati 
o conservati tramite abbattimento di temperatura, sarà premura del per-
sonale di sala informarvi preventivamente.



Benvenuto al Nomi.

Storico locale della movida Rimine-
se, rinnovato nel 2023 in un concept 
attuale e moderno, che privilegia la 
qualità e la cura del dettaglio. 

Lo stile space age, firmato dall’archi-
star Ron Arad, si sposa con cocktail 
iconici ed internazionali, accompa-
gnati dall’eccellenza culinaria del  
Castello di Albereto.

Lasciati trasportare da un’esperienza 
unica.

Vuoi organizzare un evento privato al Nomi?
Chiedi informazioni al nostro personale.



FOOD by

M A S C A R P O N E   6
Elisir borsci / Scorza d’arancio

T E N E R I N A  A L  C A F F È   7
Cocco / Varnelli

A C Q U A  I N  V E T R O  L E V I C O  7 5 C L   2

S E R V I Z I O  E  C O P E R T O   1 , 5  

T A P A S P I A T T O

T A R T A R E  D I  M A N Z O  9  1 6
Melograno / Sugo d’arrosto / Fiore sardo

B A O  A L  V A P O R E  6  
Stracotto di marchigiana / Verdure croccanti

Z U C C A  T A N D O O R I   1 3
Salsa di arachidi / Parmigiano

K Y O T O  F R I E D  P O T A T O E S  6  9
Maionese di sesamo

C A N N E L L O N E  D I  C A V O L F I O R E   1 5
Ragù bianco / Parmigiano

P L I N  D I  S T I N C O  B R A S A T O   1 6
Bieta / Caciotta

A S A D O  D I  V I T E L L O   1 7
Tuberi / Radici / Chimichurri

M I L A N E S E  D I  T O N N O   1 8
Teriyaki al tartufo / Wasabi / Mela verde

V E R D U R E  D E L L’ O R T O  A L  C A R T O C C I O   1 4
Brie / Nocciole salate

C R O Q U E T A S  D I  B O L L I T O  D I  V I T E L L O  8  1 5
Tartufo nero / Salsa verde (5pz) (10pz)

T A C O  D I  K E B A B  D I  T O N N O  8  1 5
Piadina / Yogurt  / Rucola

(Al pz)



J A P A N E S E  T E A  1 0
leggero - aromatico - fragrante
Sake Junmai / Bergamotto / Foglie di fico

T U  V U O ’ F A  L’ A M E R I C A N O  1 1
bitter - erbaceo - floreale
Vermouth / Bitter / Mastiha / Frutti Rossi

C I N E M A  1 1
strong - rotondo - intenso
Whisky / Pop corn / Mais

M E Z C A L I T O  1 1
corposo - fruttato - affumicato
Tequila / Mezcal / Ananas / Pepe rosa

S T R A N G E R  T H I N G S  1 1
intenso - profumato - fragrante
Mezcal / Vermouth dry / Vetiver / Melograno

B A L I  H A I  1 0
esotico - fruttato - fresco
Gin / Falernum / Maracuja

T O  B E  O R  N O T  T O O  B I T T E R  1 1
amaro - speziato - intenso
Gin / Vermouth / Bitter / Petali di rosa / Shiso

E A S Y  M O N E Y  1 0
rinfrescante - agrumato - soft
Vodka / Camomilla / Zenzero / Agrumi

N O M I  1 0
fresco - morbido - vivace
Vino / Bitter / Rosmarino / Sambuco / Earl Grey

COCKTAILS

T R I N I D A D  1 0
intenso - citrico - speziato
Rum / Osmanto / Cardamomo

C O C K T A I L  C L A S S I C I
Per dissetare anche i nostalgici



GIN
/ Ta n q u e r a y  1 0
/ Ta n q u e r a y  Te n  1 0
/ M a r e   1 0
/ H e n d r i c k ’ s   1 0
/ H e n d r i c k ’ s  F l o r a  D o r a   1 0
/ P o r t o f i n o   1 0
/ S i p s m i t h   1 0
/ C a n a i m a  1 0

PREMIUM GIN
/ I r o n  B a l l s   1 3

/ E l e p h a n t  d r y  g i n  1 3

RUM
/ V e r i t a s  B l e n d e d  R u m   6
/ C l a i r i n  C a s i m i r  8
/ N e i s s o n  B l a n c   8
/ H a m p d e n  8 Y  1 0
/ D i p l o m a t i c o  R e s e r v a  E s c l u s i v a  1 0
/ H a m p d e n  P a g o s  1 3
/ T h e  R e a l  M c C o y  1 0 y  V i r g i n  O a k .  1 3
/ R h u m  D e p a z  V s o p .  1 5

MOCKTAILS
G I N  T O N I C  0 . 0  8
Gin 0 Alcol / Tonica 

A M E R I C A - N O  8
Bitter / Vermouth Analcolico / Tonica

D E T O X  8
Fiori di ibisco / Martini floreale / Ginger Beer

L I K E  A  V I R G I N  8
Maracuja / Cannella / Soda pompelmo



WHISKY
/ N i k k a  F r o m  T h e  B a r r e l   8 
/ M c l e a n ’ s  N o s e  B l e n d e d  8
/ M i t c h e r ’ s  r y e   1 0
/ E a g l e  r a r e  b o u r b o n  1 0
/ B a l v e n i e  1 2 y  s w e e t  t o a s t  o f  a m e r i c a n  o a k   1 3 
/ G l e n f i d d i c h  1 5 y   1 3
/ L a g a v u l i n  1 6 y   1 3
/ Kava l a n  t r i p l e  s h e r r y  c a s k   1 5
/ M i y a g i k y o  s i n g l e  m a l t   1 5
/ Maca l l an  12y  doub le  cask  1 6

DISTILLATI DI VINO
E VINACCE
/ E r o u v a  g r a p p a  b i a n c a   8
/ P i s c o  t a b e r n e r o  a c h o l a d o   8
/ E r o u v a  g r a p p a  r i s e r v a  5 y   1 0
/ Paul  G i raud E legance Cognac  1 0
/ C a s t a r d e  A r m a g n a c  1 9 9 3   1 6  

DISTILLATI DI AGAVE
/ Te q u i l a  J i m a d o r  B l a n c o   6
/ M e z c a l  A l i p u s  S a n  J u a n   9
/ M e z c a l  A l i p u s  S a n  L u i s s   9
/ Te q u i l a  F o r t a l e z a  B l a n c o   1 0
/ Tequ i l a  He r radura  Reposado  1 1
/ Te q u i l a  F o r t a l e z a  A n e j o   1 3  



I G :  nomi_duomo
F B :  Nomi Duomo


