
Scaloppa di foie gras, mostarda di frutta e pan brioches al pepe di Sichuan 	 20

Esperienza di tartare 	 24	

Gran crudités di mare	 38

Capensate spadellate, purea di piselli, menta e yogurt greco 	 22

Carpaccio di manzo, insalatina di carciofi e citronette al limone	 18

Nasello, limone bruciato, salsa al Vermentino DOC e basilico	 20

ANTIPASTI

Riso “Meracinque” alle cime di rapa, stracciatella e acciughe del Cantabrico	 22

Mezze Maniche, pesto di fave, Pecorino e guanciale	 18

Spaghettone ai calamari, carciofi e prezzemolo	 20

Scialatielli al basilico, gamberi rossi, datterino e olive di Taggia	 20		
		
Raviolone ripieno di ricotta e Prebuggiun salsa di noci e maggiorana	 18

PRIMI

Ricciola, pepe rosa, asparagi e burrata	 30

Rollè di coniglio alle erbe aromatiche, fondo al cardamomo ed erbette saltate	 28

		
Pescato del Golfo, indivia belga al mandarino e mandorle tostate 	 30

Zuppa di mare, lemon grass e galletta del marinaio	 32

Filetto di vitello, spinaci saltati, salsa Bordolese e purè di patate al burro 	 30

SECONDI


