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ANTIPASTI

Esperienza di tartare

Gran crudités di mare

PRIMI

SECONDI

Verze ripiene, fondo di pomodoro e chips al timo 18

24

38
Mazzancolle al limone, ristretto di crostacei e mais 22
Petto d’anatra all’arancia, insalata autunnale e Gran Marnier 20
Calamaro al vapore, pane, acciughe, scarola ripassata e capperi 20
Riso “Meracinque”, capesante, barbabietola e burro acido 22
Calamarata, zucca, noci e Taleggio DOP 18
Spaghettone, cavolo nero, crudo di scampi e peperoncino 20
Raviolini di patate e limone, vongole, bottarga e salsa al Vermentino DOC 20
Tagliatella, porcini, salsiccia di Pignone e mentuccia 20
Baccala, vaporoso di patate e zafferano con cavolini di Bruxelles 30
Carré di maialino da latte, castagne glassate e ginepro 28
Pescato del golfo, topinambur e salsa al vino Porto 30
Tajine di mare, sedano rapa e nocciole 32
Filetto di vitello, zucca e la nostra salsa Tartra 30
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