


Pescato di lenza, zucchine trombetta con salsa al limone e basilico	 e	32

Coda di Astice leggermente affumicata, frutta esotica, latte di cocco e verbena	 e	36	
	
Fritto misto alla genovese di mare, le nostre maionesi e insalatina lollo	 e	34

Filetto di vitello, patate novelle cotte sotto sale, pesto di rucola e caviale di aceto balsamico	 e	32

Rollé di coniglio “alla ligure”, crema di carote al cardamomo e carotine glassate	 e	30

Mazzancolle nostrane, melanzana perlina, coulis di pomodoro e timo	 e	22

Gran crudités di mare	 e	40

Foie gras, pan brioches alla cannella, gelatina di “crème de cassis” e fichi	 e	25

Ceviche di tonno, cipolla rossa agrodolce, gel di lime, olio al coriandolo e pepe rosa	 e	22

Capesante gratinate, mandorle, ketchup di albicocche e caffè	 e	24

Tartare di manzetta affumicata ai raspi d’ulivo, emulsione di sedano e cracker al sesamo nero	 e	20

Antipasti

Mezze maniche all’amatriciana di tonno, acqua di Pecorino e ventresca di tonno marinata	 e	22

Scucuzzun, ragu d’anatra, polvere di rosmarino e sorbetto di Sangiovese e arancia	 e	22

Riso “Acquerello”, vongole, crema di zucchine e salsa ai fiori di zucca e zafferano	 e	25

Chitarrine alla polpa di riccio, aglione e peperoncino	 e	25	
	
Girella di pasta ripiena di noci e maggiorana, crema di borragine e Prescinseua	 e	20

Primi

Secondi




