
 

 
 

NIKKEI EXPERIENCE 
 

BENVENUTI  ALLA SERATA N IKKEI,  UNA CENA CHE UNISCE TECNICA,  CREATIVITÀ  
E MATERIA PRIMA DI ALTISSIMA QUALITÀ.   

UN MENÙ ESCLUSIVO FIRMATO DAL NOSTRO CHEF  PENSATO PER RACCONTARE 

L ’ASIA CON UNO SGUARDO MODERNO E RISPETTOSO DELL A STAGIONALITÀ.  
 

EDAMAME CON SALE MALDON  6 
NASUMISO (ME LANZANA FRITTA CON SALSA D OLCE DI  MISO E  SES AMO )  7 
CARP ACCIO DI  RICCIO LA  16 
TONNO TATAKI   IN SAL SA TOSAZU18 18 
C IVICHE DI  PESCE BIANCO  18 
INSALATA MISTA CON T ATAKI  DI  SAL MONE  18 
TRADITOS DI  BRANZINO CON SALS A YUZU LIMON  18 

 
 

URAMAKI (8  PZ)  
 

 

EBITEN TEMPURA (  GAMBE RO TE MPURA ,  ASPARAGO ,SALSA SPICY )   12 
EBITEN SAL MONE  
(GAMBE RO TE MPURA ,  SALMONE  SCOTTATO ,  SALSA TERI AKI )   

12 

CALIFO RNIA ROLL (  GRANCHIO DELLE NEVI ,CE TRIOLO ,AVOCADO ,  

UOVA DI  MASAGO ,  MAIONESE )   
14 

SAL MONE AVO CADO  10 
SPICY TUNA (TONNO PI CCANTE ,CIPOLLOTTO ,  SALSA SPICY )  12 
DRAGON  ROLL  
(CETRIOLO ,ANG UILLA ,  AVOCADO ,CETRIOL O ,  S ALSA UN AGI )   

13 

M IX 24  URAMAKI  30 
 

HOSOMAKI (6  PZ)  
 

 

CETRIOLO  5 
AVOCADO  5 
SPICY TUNA  8 
SPICY SALMONE  6 
TONNO  8 
SAL MONE  6 
M IX 18  HOSOMAKI  15 

 

NIGIRI  (2  PZ)  
 

 

SAL MONE  5 
TONNO  6 
BRANZINO  5 
R ICCIOLA  5 
GAMBE RO ROSSO  6 

   COPE RTO 3 
 

SASHIMI  (3  PZ)  
 

 

SAL MONE  6 
TONNO  7 
VENTRESCA TONNO  9 
R ICCIOLA  6 
BRANZINO  6 
GAMBE RO ROSS0 8 


