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ANTIPASTI

ANTIPASTI DI MARE VARIE COTTURE ED ACCOMPAGNAMENTI
SEA TASTINGS, VARIOUS COOKINGS AND SIDES

SARDA FRITTA SAOR MISTICANZA SPUMA DI ROBIOLA
FRIED SARDINE IN SAOR, MOUSSE OF ROBIOLA CHEESE AND MIXED SALAD

POLPO IN INSALATA POMODORINI CONFIT CIME DI RAPA
E MAIO ALLA TOMYUM
OCTOPUS SALAD, CONFIT TOMATOES, TURNIP TOPS AND TOMYUM MAYONNAISE

CEVICHE DI PESCATO LECHE DE TIGRE E MAIS BIANCO
FISH CHEVICE, LECHE DE TIGRE AND WHITE MAIS

BATTUTA AL COLTELLO DI BIANCA ROMAGNOLA GIARDINIERA

SALSA ALLE NOCCIOLE E SQUACQUERONE

CARVED CUTS OF ROMAGNOLA BEEF, HOMEMADE GIARDINIERA, HAZELNUT SAUCE
AND SCQUACQUERONE CHEESE

CROSTATINA DI SABLE AL PARMIGIANO ASPARAGI PISELLI
E CREMA DI PECORINO
PARMESAN SABLE TART, ASPARAGUS, PEAS AND PECORINO CREAM

PRIMI

CARBONARA DI PESCE
OUR FISH CARBONARA

PACCHERO AL RAGU DI SEPPIA PISELLI E POLVERE DI ALLORO
PACCHERO WITH CUTTLEFISH RAGU, PEAS AND LAUREL POWDER

GNOCCHETTI DI PATATE MAZZANCOLLE PORRO ZUCCHINE
E ZENZERO
POTATOES GNOCCHETTI, PRAWNS, LEEK, COURGETTES AND GINGER

SPAGHETTONE ALLE VONGOLE SGUSCIATE SPACCASASSI E POMODORINI
GRIGLIATI
SPAGHETTONE WITH SHELLED CLAMS, SPACCASASSI AND GRILLED TOMATOES

AGNOLOTTI DEL PLIN DI CONIGLIO IN PORCHETTA

E VERDURE AL FINOCCHIETTO

PLIN STUFFED WITH MONTEFELTRO RABBIT, VEGETABLES RATATOUILLE AND
FENNEL

CREMA DI ZUCCA DELICA ZENZERO CRUMBLE DI NOCI
DELICA PUMPKIN AND GINGER CREAM, TOASTED ALMOND MILK AND
CROSTINI
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SECONDI

TRANCIO DI PESCATO E TOPINAMBUR
SLICE OF FISH, TOPINAMBUR

CALAMARO GRATINATO CICORIA RIPASSATA BAGNA CAUDA
GRATINATED SQUID, CHICORY AND BAGNA CAUDA

CAPPASANTA LA SUA BOTTARGA CREMA DI CAROTE E CORIANDOLO
SALSA AL DRAGONCELLO

SCALLOP WITH HIS BOTTARGA, CARROT AND CORIANDER CREAM, TARRAGON SAUCE

ZUPPETTA DI PESCE SECONDO MERCATO
FISH souPp

GUANCIA DI VITELLO TUBERI ARROSTO E CHIMICHURRI
ROASTED VEAL CHEEK, TUBERS AND CHIMICHURRI

CAVOLFIORE LIMONE E LATTE DI MANDORLE TOSTATE
CAULIFLOWER LEMON AND TOASTED ALMOND MILK

DoLcCI

MILLEFOGLIE DI MELE NOCCIOLE E CREMA INGLESE ALLO ZENZERO
APPLE MILLEFEUILLE WITH HAZELNUTS AND GINGER CREAM ANGLAISE

BROWNIE AL CIOCCOLATO FRUTTI ROSSI GELATO AL CARDAMOMO
CHOCOLATE BROWNIE, RED FRUITS AND CARDAMOM ICE CREAM

GELATO AL CARAMELLO SALATO BANANE CARAMELLATE
E CREMOSO ALLE ARACHIDI
SALTED CARAMEL ICE CREAM, CARAMELISED BANANA AND PEANUTS CREAM

SORBETTO AL LIMONE O RADICE DI LIQUIRIZIA
LEMON OR LIQUORICE ROOT SORBET
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