
 



 

Menu degustazione Orizzonti Uniti 

 

80 

 

ANTIPASTO 

Coniglio primavera 

22 

Tartar di pecora 

20 

 

PRIMI 

Maccheroncino di Campofilone al ragù marchigiano 

24 

Risotto cacio e pepe con tartufo di Acqualagna 

28 

SECONDI 

 
Piccione cotta a bassa temperatura con parmentier di mele e uva tostata 

35 

Cinghiale brasato con patate in due consistenze e verdure fini 

28 

 

DOLCE 

Zuppa inglese 

15 



 

Menu degustazione Sinfonia Marina 

 

90 

 

ANTIPASTO 

Alici gratinate con crema di peperoni e limone candito 

22 

Insalata di mare ceviche 

22 

 

PRIMI 

Tortelli di cernia ai quattro pomodori 

24 

Tagliatelle alla marinara 

24 

SECONDI 

 
Baccalà al guazzetto di pomodoro e cetriolo fresco 

26 

Branzino con cicoria ripassata e confettura di peperoncino 

24 

 

DOLCE 

Delizia al limone e gelato al mango 

15 



 

          Menu degustazione Clorofila 

 

45 

 

ANTIPASTO 

  Carciofo con fonduta di parmigiano reggiano 

20 

 

PRIMI 

Tagliatelle ai quattro pomodori 

20 

SECONDI 

Parmigiana di melenzane 

18 

 

DOLCE 
 

           Cheesecake ai frutti di bosco 

15 



 

 


