MENU

HOTEL

VIELA PAMPHIL

ROMA



(d

AL IN OV

Calice di bollicine accompagnate da ostrica fin de claire, mazzancolle
in tempura in salsa ceviche e zeppole agli asparagi di mare

A glass of sparkling wine accompanied by fin de claire oyster, tempura
prawns with ceviche sauce and sea asparagus fritters

Riso carnaroli allo zafferano, pepe del Sichuan e polvere di cacao

Carnaroli rice with saffron, Sichuan pepper and cocoa powder

Tonno rosso del Mediterraneo scottato all’orientale, con salsa alla
rapa rossa e mirtilli di bosco

Seared Mediterranean bluefin tuna, oriental style, with beetroot
and wild blueberry sauce

Mousse al cioccolato bianco, meringa croccante e passion fruit

White chocolate mousse, crispy meringue and passion fruit

Acqua, vino di nostra selezione e caffé inclusi

Water, selected house wine and coffee included



