
Menu



Flûte di prosecco di benvenuto

Tris di antipasti caldo & freddo

Tartare di ricciola, mango e burrata

Fagottino in pasta fillo al gorgonzola

Roastbeef alla senape e miele

Primi piatti 

Risotto cacio e pepe, gambero rosso di Mazzara con la sua bisque 

Raviolo aperto squacquerone e carciofi

Secondo 

Filetto alla Rossini su spinacino fresco

Dessert 

Semifreddo alla nocciola, caramello salato e crumble

Panettone e le sue salse

A Mezzanotte

Brindisi augurale 

Cotechino e lenticchie 

Sono disponibili varianti vegetariane
In caso di allergie o intolleranze è necessario comunicarlo al momento della prenotazione

Costo per persona €100 comprensivo di acqua e caffè, vini esclusi

Calici in abbinamento € 30 per persona (1 calice a portata)

Bambini 2-12

Pasta al pomodoro o al ragù

Cotoletta con patatine 

Acqua

€ 20


